PRIMER INFORME
DE ACTIVIDADES

FACULTAD DE ENOLOGIA Y GASTRONOMIA
UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA

2021
2022

K @




INDICE

5 | INTRODUCCION

8| POLITICA 1.

ad y Pe 1cia de la Oferta Educative

10 | POLITICA 2.

Proceso Formativo

17 | POLITICA 3.

Investigac Innovacion

29 | POLITICA 4.

Extension y Vinculacion

34 | POLITICA 5.

| cionalizacion

35 | POLITICA 6.
Desarrollo Académico

37 | POLITICA 7.

tura Digital

38 | POLITICA 8.

Comunicacion e ldentidad Universitar

42 | POLITICA 9.

nfraestructura Equinamiento u Seauridad

43 | POLITICA 10.
Organizacién y Gestion Administrativa

45 | POLITICA 11.
Cuidado del Medio Ambiente

46 | POLITICA 12.

ernanza Universitaria Transparencia y Rendicion de

52 | DIRECTORIO.

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 ‘



INDICE
DE TABLAS

10| TABLA 1

Evolucion de la matricula en la FEG

111 TABLA 2
Modalidades

12| TABLA 3

Movilidad Estudiantil 2022-1

12| TABLA 4

Movilidad Estudiantil 2022-2

13| TABLA B

Recepcidon de estudiantes novilidad nacional

14| TABLA 6
",‘1“ ;

17 | TABLA 7

Lineas de Generacién y Aplicaciéon del Conocimiento

17 | TABLA 8

—~

Cuerpo Académico enogastronomia

18 | TABLA 9

ad de Enologia y Gastronomia
19| TABLA 10
Proyectos de inve on financiamiento externo

20| TABLA 11
p oyec tos de Investigacién

20 | TABLA 12

Proyectos ¢

)ajo Terminal de Posgrado

21/ TABLA 13

Estudiantes de Licenciatura que Participan en

e |[nvestigacion

22 | TABLA 14

Tesistas de Licenciatura

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 n




Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

23| TABLA 15
Citas de Articulos Publicados
por Docentes de la FEG

24| TABLA 16
Docentes y Estudiantes que Participan en
Actividades de Divulgacién de la Investigacion

26 | TABLA 17
Coloquio de Posgrado FEG 2022

28 | TABLA 18
Cursos para Promover Publicaciones

29| TABLA 19
Participacion Docente en Foros de Divulgacion

32| TABLA 20
Padrén de Empresas con Convenio

35| TABLA 21
Distribucién del Personal Docente de la FEG

36 | TABLA 22
Cursos de Formacién y Actualizacién Docente

38 | TABLA 23
Notas Informativas Publicadas en la Gaceta
Universitaria

39| TABLA 24
Medios de Comunicacién Locales y Digitales
2022

40 | TABLA 25
Promocién de Actividades
en las Redes Sociales

47 | TABLA 26
Gasto generado de 2021
a octubre de 2022

47 | TABLA 27
Becas otorgadas por terceros
a estudiantes de la FEG

48 | TABLA 28
Apoyo a la formacién docente

48 | TABLA 29
Becas para participar en PVVC

48 | TABLA 30
Ingresos por sorteos

49 | TABLA 321
Atencion a las recomendaciones
de la junta de gobierno

INDICE DE
FIGURAS

43 | Figura 1
Organigrama de la FEG

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 n



Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

pe
\ INTRODUCCION
ooo En el documento a continuacién, se presenta el Primer Informe de Actividades de la gestion
0 2021- 2025 a cargo del Director de la Facultad de Enologia y Gastronomia (FEG), M.A.
Alejandro Jiménez Herndndez. El objetivo de éste es comunicar a nuestra comunidad universitaria y a todo
aquel interesado, las actividades de la Unidad Académica (UA) y su rendimiento financiero de manera
transparente y responsable.
En este informe se apreciard el trabajo constante de un grupo de trabajo comprometido y una gestion
dedicada a recuperar la identidad universitaria y de la Facultad tras un periodo de pandemia que impacté
en diferentes aspectos tanto a docentes, como estudiantes y sus familias. Se reflejard la especial atencién
a las dreas de oportunidad detectadas durante el Diagndstico de la Unidad Académica elaborado para el
desarrollo del Plan de Trabajo de esta gestidn, asi como en las detectadas y recomendadas por la H. Junta
de Gobierno durante el proceso de designaciéon de Director para la FEG.
Como parte de los compromisos realizados para asegurar el cumplimiento del Plan de Desarrollo de la
Unidad Académica (PDUA) se constituyeron, por primera ocasién, Grupos Técnicos de Seguimiento (GTS),
conformados por docentes y estudiantes. Este ejercicio derivé en recomendaciones interesantes que
integraron opiniones de diferentes actores de nuestra comunidad con perspectivas variadas y perfiles
distintos logrando una participacién activa. Dichos resultados se integran en este documento dentro de las
estrategias evaluadas y en los adjuntos se encuentra disponible el archivo en extenso.
La estructura del presente documento inicia con un breve contexto sobre la Unidad Académica y, en
adelante, se detalla el avance obtenido en congruencia con cada politica contenida en el Plan de
Desarrollo Institucional 2019- 2023 (PDI) de la Universidad Auténoma de Baja California (UABC). Concluye
con informacién relativa a la aplicacién de recurso, la atencién a las recomendaciones emitidas por la H.
Junta de Gobierno y con un breve andlisis sobre las metas a futuro a partir de este primer ejercicio, en

congruencia con lo proyectado para el segundo afio de gestién directiva.

CONTEXTO

A dieciséis aflos desde su fundacién, la ahora Facultad de Enologia y Gastronomia ofrece

dos programas de licenciatura: Licenciatura en Gastronomia y Licenciatura en Enologia; y
tres de posgrado: Especialidad en Viticultura y Enologia, Maestria en Gastronomia y Maestria en Gestiéon

de Alimentos y Bebidas.
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La Licenciatura en Gastronomia, siendo el programa educativo con mayor trayectoria, se oferta
semestralmente y al momento cuenta con XX generaciones de egresados. Se acreditdé como programa de
calidad por primera ocasién en el afio 2017 ante el Consejo Nacional para la Calidad de la Educacién
Turistica (CONAET) y, en 2021 se logrd su re acreditaciéon ante el mismo organismo, reconocido por el
Consejo para la Acreditacién de la Educacién Superior (COPAES).

A partir del periodo 2021-2 se inicié la oferta del programa en la Extension San Felipe bajo una convocatoria
anual dando respuesta a una constante solicitud por parte del sector gastrondmico y hotelero de la regién.
La Licenciatura en Enologia inicia operaciones en el afio 2019. Este programa se oferta de manera anual
dada la necesidad de que el contenido prdctico se encuentre alineado con el ciclo vegetativo de la vid. La
primera generacion de este plan de estudios se encuentra cursando su 8o semestre.

En cuanto a la Especialidad en Viticultura y Enologia (EVE), reabrié su plan de estudios tras modificacion
en el periodo 2022-1, encontrdndose préximo, el egreso de la primera generacién del nuevo plan.
Anteriormente la EVE estuvo activa del afio 2016 al 2020, reuniendo un total de 110 egresados a lo largo

de 7 generaciones.

. 67 activos
. 10 drea viticola
[l 48 enologia

9 otro sector enomkt

39 no activos

La Maestria en Gastronomia recibird su primera generaciéon de egresados al cierre del ciclo 2022-2 con
proyectos orientados al drea administrativa y a la alimentacién saludable. En cuanto a la Maestria en
Gestion de Negocios de Alimentos y Bebidas, aceptada por Consejo Universitario en el periodo 2022-1, se
activé en 2022-2 con su primera generacion del primer programa educativo de posgrado en la regién a
ofertarse en su modalidad en linea, convirtiéndose en el segundo plan de estudios con esta modalidad
para nuestra institucioén.

La FEG también cuenta a su cargo con proyectos Restaurante- Escuela en las Unidades Punta Morro y
Valle de las Palmas. En estos espacios se logra el aprendizaje dual del programa de licenciatura en
gastronomia para los jévenes cursando el 60 semestre como parte de su formacién disciplinaria. En ambos

casos se brinda el servicio de alimentacién a la comunidad universitaria de los campus. Adicionalmente, la
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FEG cuenta con una unidad Bistro dentro de sus instalaciones, brindando un drea adicional para la
realizacién de prdcticas profesionales y servicio social profesional, pero sobre todo para ofrecer platillos
de calidad a quienes visiten nuestras instalaciones, reflejando los estdndares derivados de la formacion de
nuestros estudiantes.

Por otra parte, la FEG organiza anualmente en nombre de la UABC el México International Wine
Competition (MIWC), plataforma importante para la promocién de la cultura del vino y organizacién
transparente que busca elevar el posicionamiento y competitividad del sector productivo vitivinicola del
pais en el mundo. En su edicién 2021 logra el reconocimiento de la Organizacién Internacional de la Vifia
y el Vino (OIV) y es incluido en su agenda internacional junto a otros importantes concursos de vino. En el
marco de este evento, se impulsa el Coloquio Internacional del Vino, espacio de cardcter académico y
cultural para la divulgacién cientifica y actividades dirigidas al publico en general entorno al vino.

Estas son las actividades sustanciales de nuestra Unidad Académica, en el siguiente apartado se desglosa
el avance e impacto obtenidos a partir de las acciones generales para el logro de los objetivos

institucionales.
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Seguimiento a politicas institucionales dentro de la Facultad de Enologia y Gastronomia

Politica 1.

Calidad y Pertinencia de la Oferta Educativa

Acreditaciéon de Programas Educativos

Licenciatura en Gastronomia

Durante el periodo en gestion se logré la primera re acreditacion del programa educativo ante

el Consejo Nacional para la Calidad de la Educacion Turistica (CONAET) impactando a una
matricula total de 496 estudiantes activos en el plan de estudios reconocido. Con la finalidad de mantener
su actualizacién en contenidos y pertinencia, asi como ejecutar las recomendaciones emitidas por el
organismo acreditador, este afio se inicidé con el proceso de modificacion del programa al interior de la
Facultad con el objetivo de lograr el documento en entero para su aprobacién ante el Consejo Universitario
durante el periodo 2023-2.
Adicionalmente, se inicié la oferta educativa en nuestra extensiéon universitaria San Felipe bajo una
convocatoria anual contando con un alumnado total de 19 estudiantes al momento, cursando la primera

generacién, su 3er semestre de carrera.

“ Licenciatura en Enologia

CCOO La primera generacién se encuentra cursando su 8o semestre del programa educativo.
° Durante este periodo de gestidn se enfocaron los esfuerzos en fortalecer su planta académica,

organizar la operacion de las asignaturas y consolidar la vinculacion con el sector productivo

implementando proyectos de vinculacién con valor en créditos y espacios disponibles para la realizacién

de servicio social profesional y prdcticas profesionales.

Por otro lado, se determiné el organismo acreditador para la evaluacién del programa educativo, siendo el

Comité Mexicano de Acreditacion de la Educacion Agrondmica (COMEAA) responsable por el perfil.

Maestria en Gestion de Negocios de Alimentos y Bebidas (MGNAB)

‘/’ Se creé y aprobd el programa educativo MGNAB con orientacién profesional en modalidad en
- linea, siendo el segundo a nivelinstitucional con esta modalidad de estudio. Inicia operaciones

en el periodo 2022-2.
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Aseguramiento de la Calidad

Internamente desde las coordinaciones y la subdireccién se sistematizé la recoleccion de
resultados por dreaq, utilizando plataformas compartidas como Drive de Google a través de los
correos institucionales. Esto con el objetivo de volver eficientes los procesos internos y la evaluacion de
avances de los mismos, garantizando asi los avances en las metas especificas.
Por otro lado, se trabaja continuamente con el seguimiento del Departamento de Apoyo a la Docencia e
Investigacion (DADI) Campus Ensenada, el Plan de Mejora Continua de los programas de estudio,

contemplando las recomendaciones emitidas por los organismos acreditadores correspondientes.
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Politica 2.

Proceso Formativo

Evolucion de la Matricula

En la Tabla 1, se describe la evolucion de la matricula de la Facultad de Enologia y Gastronomia

por programa educativo tanto de licenciatura como de posgrado.

Tabla 1 Evolucion de la matricula en la Facultad de Enologia y Gastronomia.

Programa
. 2022-2 20221 2021-2 20211 2020-2 | 20201 2019-2 20191 2018-2 20181 2017-2 20171
Educativo
Lic. Gastronomia | 496 459 427 378 391 460 440 443 430 435 429 395
Incremento % 529 8.63 10.31 -3.32 -15 4.54 -0.67 3.02 -114 1.39 8.60
Lic. Enologia 90 65 79 57 68 3 45 17
Incremento % 27.78 -21.54 | 27.85 -19.30 | 54.41 4516 | 62.22 100
Maestria erj 3 3 3 3
Gastronomia
Incremento % 0] 0] 0 0
Especialidad en
Viticultura y 9 12
Enologia
Incremento % -33.33
Maestria en
Gestion de
Negocios de 4
Alimentos y
Bebidas
Incremento % 0]
TOTAL 583 533 499 438 459 491 485 460 430 435 429 395
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Modalidades de Aprendizaje

En la FEG, se promueve la formacion integral de nuestros estudiantes. Conocemos la
necesidad de la prdctica que requiere un futuro profesionista en las dreas de la enologia y
gastronomia y se les estimula en la participacion y colaboracién en proyectos. Tras la reincorporacion de
los estudiantes en las aulas derivada de la pandemia, paulatinamente se retomaron proyectos
colaborativos y semestre a semestre se ha buscado la incorporacién de nuevos espacios. En la Tabla 2, se
muestra la oferta actual de modalidades de aprendizaje, habiendo impactado en 2022-1 a 8 estudiantes,

en 2021-2 a 13 estudiantes y en 2021-1a 2.

Tabla 2 Modalidades de Aprendizaje

Modalidad 20221 2021-2 20211
Ayudantia docente 5 6 2
Ayudantia investigacién o] 1 0
PVVvC 1 1 0

Experiencias de Aprendizaje en Entornos Reales

Como parte de la formacién disciplinaria de los estudiantes de la Licenciatura en Gastronomia

se promueve el aprendizaje en entornos reales. Los Restaurantes- Escuela operados por la
FEG fungen como aula dual donde los estudiantes llevan a la prdctica las asignaturas que se encuentran
cursando a lo largo de un semestre. Durante esta gestién se ha contado con la participacién de 63

estudiantes.

Emprendimiento e Innovacién

Los planes de estudio de ambas licenciaturas en la FEG cuentan con una asignatura

obligatoria sobre el Desarrollo de Emprendedores. En el periodo 2022-2 la Facultad participd
en el 1er Bootcamp Internacional de Emprendimiento y ODS organizado por la Facultad de Economia y
Relaciones Internacionales de la UABC y su Yunus Centre, con duracién de una semana como parte de un
modelo vivencial que despertara la generacién de ideas innovadoras de negocios sostenibles a los
estudiantes universitarios. En esta actividad participaron 40 estudiantes y 3 docentes.
Adicionalmente cada semestre se generan conferencias y talleres que aporten en el desarrollo de
habilidades y herramientas a los estudiantes de licenciatura entorno al emprendimiento, buscando la mejor
forma de vincular la asignatura de Desarrollo de Emprendedores, pero también otras asignaturas

integradoras incluidas en sus planes de estudio.
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DESARROLLO DE
EMPRENDEDORES

Calendario de Platicas

06 DE OCTUBRE/11:00 HRS.
Fuentes de

Financiamiento
Por: Lic. Enrique
Rodriguez.

03 DE NOVIEMBRE/1:00 HRS.
Recursos Humanos
Por: Lic. Danissa Tirado
01 DE DICIEMBRE/11:00 HRS.
Mercadotecnia
Por: Lic. Enrique
Rodriguez

18 DE OCTUBRE[18:00 HRS. 22 DE NOVIEMBRE[18:00 HRS.

Finanzas
Por: Mtro. Israel Genes

Innovacién
Por: Mtro.Antonio Sujo

Contacto:
emprendedores.feg@uabc.edu.mx

Finalmente, desde el periodo 2022-1 se celebra la Expo

Emprendedores FEG, plataforma mediante la cual los estudiantes

que cursan la asignatura de Emprendedores de ambas

licenciaturas presentan sus proyectos ante un jurado y la
comunidad en general. Durante la misma exposicién, estudiantes
de otras asignaturas evalian desde la competencia de su curso los
distintos proyectos de rubrica, obteniendo

apoyados una

retroalimentaciones de valor con el docente de la asignatura.

Movilidad Nacional e Internacional

El periodo 2022-1 se reactivé en nuestra Facultad la

movilidad estudiantil con dos estudiantes
beneficiados con intercambio a nivel nacional.
Tabla 3 Movilidad Estudiantil 2022-1
Matricula Nombre Universidad destino Estado
359005 Ana Eloisa Chdvez Garcia Universidad Auténoma Benito Judrez Oaxaca
359178 Siria Getsemani Jiménez Cruz | Universidad Auténoma Benito Judrez Oaxaca

En el periodo 2022-2 un estudiante de la FEG atendié la convocatoria de movilidad nacional y se beneficid

trasladdndose a:

Tabla 4 Movilidad Estudiantil 2022-2

Matricula Nombre Universidad destino Estado
58028 Francisco Lopez de la Rosa Universidad Auténoma Benito Judrez Oaxaca
360349 Fernanda Herndndez Valdéz | Universidad de Cantabria Espafia

En el mismo periodo se recibieron dos estudiantes a nivel nacional bajo el siguiente detalle:
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Tabla 5 Recepcion de estudiantes - movilidad nacional

Nombre Universidad proveniente Estado
Adridn Muniz Alvarado CUCE/A,.Centro Ur1.|\/.er5|t(.1r|o de Estudios Jalisco
Econdmico — Administrativos
Eduardo Aguayo UNICACH, Universidad de Ciencias y Artes de .
. Chiapas
Sandoval Chiapas

Facultad de
Enologia y
Gastronomia

VALORES

& UABC

W

CROQUETON

Participa con la donacién de alimento para gatos y
l,‘_ perros con el fin de apoyar a las asociaciones:

Ellos son la razén A.C
4 Patas - Asociacion Protectora de ﬂg
Animales de Ensenada R
M

e_ . ¥ Recoleccién del 10 al 14 de octubre de 2022

o

3 "'&%&’“" A

Valores

Con la finalidad de promover el cuidado al medio ambiente al

interior de la Facultad, estudiantes disefiaron y colocaron un
collage con material reciclado creando conciencia sobre este tema en el
edificio de aulas. Por otro lado, la Facultad participé como anfitrién en el
evento “Jornada de Valores 2022” de la Red de Valores en Vicerrectoria
Ensenada, ofreciendo un taller de refrigerios saludables dirigidos a la
comunidad.

Se organizdé por primera vez en la Facultad la recoleccién y donacién de
alimento para gatos y perros en apoyo a las asociaciones protectoras de

animales “4 Patas” y “Ellos son la razén”, dicha actividad forma parte de la

red de valores de la Facultad donde participaron estudiantes y docentes.

En la asignatura de Etica, responsabilidad social y género, correspondiente al plan de estudios de la

licenciatura en enologia, se desarrollé una actividad para la sensibilizacién de la discapacidad visual,

inclusién laboral y educativa, con la finalidad de generar empatia en los estudiantes a través de una

dindmica grupal.
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Becas Y Apoyos

La FEG promueve entre los estudiantes el acceso a los apoyos econdmicos extraordinarios que
proporciona la universidad, con la finalidad de apoyar a los alumnos que se encuentran en
situacién de vulnerabilidad.
Durante 2022 se brindé apoyo a estudiantes a través de becas en diferentes modalidades que se

presentan a continuacion:

Tabla 6 Modalidades de becas otorgadas.

Tipo de beca Otorgadas 2022-2 Otorgadas 2022-1 Otorgadas 2021-2
Beca prérroga 204 155 168

Prérroga posgrado 4 5 3

Beca promedio 4 5 5

Investigacioén Licenciatura |1 1 0

Investigacién Posgrado |2 0 0

Econdémica 8 10 3

Deportiva 0 3 1

SERVICIOS INSTITUCIONALES

Tutoria.

Me preocupay
me siento

Como parte de los servicios institucionales dentro de la

Facultad se impulsa la importancia de la tutoria académica
para potencializar las capacidades y habilidades de los estudiantes para
desarrollar de manera exitosa su proyecto académico, mediante la guia y
acompafiamiento de un tutor.

) En 2022 cuenta con un 100% de alumnos asignados a un tutor académico,
Deposita tu inquietud en el buzén que se

encuentra fuera del Psicopedagégico o

virtualmente via facebook en la pagina ¢ lo que corresponde a 23 tutores que brindan atencién a 453 estudiantes de
et ,

oeducanva.feg@uanc.edu.mxﬂ Z la licenciatura en gastronomia y 4 tutores asignados para atender a 65
)

igwonos e FB) alumnos del plan de estudios de enologia.

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 n



Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

Orientacion psicopedagégica

JE

I

Dentro de las actividades del drea de Orientacion Educativa y
i o

Psicolégica se impartieron pldticas de interés para la comunidad

educativa en temas relacionados con el bienestar de los estudiantes. Entre
las temdticas impartidas se encuentran las siguientes:
- Normalizacién de la Violencia.

Proceso de - Trata de personas.

Asesoria
Académica
(AR)

- Problemadaticas de salud mental comunes en jovenes universitarios.
A su vez se instalé un buzén donde los estudiantes y docentes tengan un
medio de comunicacién andénima con el departamento para atender situaciones que pongan en riesgo la

integridad de nuestros estudiantes.

Asesorias académicas

La Facultad reconoce la importancia y necesidad de la asesoria como una actividad de apoyo

hacia los estudiantes para el desarrollo de diversas actividades académicas, fomentando
espacios para el intercambio, la discusién y el acompafiamiento en su proceso formativo.
Como parte de las actividades se proporciona informaciéon sobre los procesos de solicitud de asesorias
académicas, directorio de docentes y asignaturas disponibles. Durante 2022 se brindd una asesoria de la

materia de quimica en apoyo a los estudiantes de la licenciatura en enologia.

r 1 Mecanismos para conocer el nivel de dominio de las competencias comprometidas en los
Programas Educativos (PE)
L J Como mecanismo de autoevaluacién la FEG se propuso la creacién de evaluaciones de
trayectoria, mismos para los que se estd capacitando a los miembros de las academias en la generacion
de reactivos; con ellos se generardn bancos de preguntas para la elaboracién de los instrumentos. Las
evaluaciones serdn aplicadas al término de las etapas de formacién bdsica y disciplinaria de cada
programa de estudios, asegurando asi el logro de las competencias especificas. En diciembre del 2022 se
celebrard un taller con el que se estima producir alrededor de 200 reactivos para cubrir la etapa bdsica de
cada programa de licenciatura y dar seguimiento durante el 2023-1 hasta cubrir con reactivos para la

totalidad de las asignaturas de las etapas pronosticadas para la aplicacién de dichas evaluaciones.

' Seguimiento a egresados
Constantemente se busca brindar a nuestros egresados, herramientas que les permitan seguir

posiciondndose en el sector profesional en el que se desarrollen. Durante este periodo se
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ofrecié una pldtica denominada “Marketing de Alimentos en Redes Sociales” y se les invitd a formar parte
de la Feria del Empleo FEG 2022. Previo a este evento se ofrecié el taller “Potencializar tu Curriculum Vitae”
con la finalidad de que los asistentes pudieran portar su documentacién y hacer entrega en la misma Feria.
Algo muy destacado de esta misma feria es que participaron también egresados de la FEG como

empleadores, brindando oportunidades a nuevas generaciones.
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Politica 3.

Investigacién Desarrollo Tecnolégico e Innovacién

El conocimiento e investigacion contribuyen a desarrollar individuos criticos y propositivos que coadyuven
a una sociedad mds justa sustentable, equitativa. De este modo los esfuerzos de la FEG en materia de
investigacion, desarrollo tecnoldgico e innovacién se orientan a la solucién de problemas. Durante el
periodo que se informa se realizaron las acciones que se presentan a continuacion.

En la Facultad de Enologia y Gastronomia se cuenta con seis lineas de generacién y aplicacién del
conocimiento (LGAC), de las cuales cinco derivan de los programas de posgrado y una del cuerpo

académico (ver tabla 7).

Tabla 7 Lineas de Generacion y Aplicacion del Conocimiento.

Lineas de Generacién y Aplicacién del Conocimiento | Posgrado

Alimentacién Saludable Maestria en Gastronomia

Administracion de Alimentos y bebidas Maestria en Gastronomia

Maestria en Gestiéon de Negocios de

Gestion de negocios de alimentos y bebidas Alimentos y Bebidas

Calidad y Procesos de Vitivinicultura Especialidad de Viticultura y Enologia

Vinicultura Especialidad de Viticultura y Enologia

Ademds, se cuenta con un Cuerpo Académico (CA) llamado "Enogastronomia’, el cual se encuentra en nivel
Consolidado y a continuacion en la tabla 8 se describe a sus miembros y perfiles. Con la LGAC

Competitividad de los sectores Enolégicos, Econémicos y de Servicios.

Tabla 8 Cuerpo Académico Enogastronomia.

Docente Perfil

Liliana del Rocio Castro Lopez Doctorado en Ciencia de los Alimentos
Cynthia De Lira Garcia Doctorado en Ciencia de la Salud
Lizzette Velasco Aulcy Doctorado en Ciencia Administrativas
Sheila Delhumau Rivera Doctorado en Ciencias Sociales
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La Facultad de Enologia y Gastronomia cuenta con nueve maestros de tiempo completo (ver tabla 9), de
los cuales dos participan como miembros en el cuerpo académico; sin embargo, realizan colaboraciones
con otros PTC. Asimismo, es importante mencionar que se cuenta con grupos colegiados en formacién para

el cumplimiento de las caracteristicas de un Cuerpo Académico.

Tabla 9 Docentes de tipo completo en la Facultad de Enologia y Gastronomia.

Docentes Grupos

Gricelda Lépez Gonzdlez
José Irving Monjards Barrera Enologia y viticultura
Cristina Dominguez Castro

Andrés Antonio Luna Andrade
Elva Saldafia Alvarez
Fanny Yumaira Reyes Aceves

Gestidn de negocios de alimentos y
bebidas

Cynthia De Lira Garcia
Erik Ocon Cedillo Gastronomia y Salud
Carolina Mata Miranda

¥ & W

Enologia y viticultura Gestién de negocios de alimentos y bebidas Gastronomia y Salud

Para fortalecer la colaboracién en materia de investigacién, se han desarrollado actividades en comités
técnicos y redes nacionales. EL Dr. José Irving Monjards Barrera, como “coordinador del grupo técnico del
piojo harinoso de la vid” y el M.T.I.C. Felipe de Jesls Peregrina Roque como miembro de la “red de
aprendizaje y colaboracién” asi como la “red de evaluadores de disefio instruccional”.

Con respecto a los proyectos de investigaciéon con financiamiento externo, contamos con la participacion
de cinco profesores de tiempo completo (tabla). Asi mismo se resalta la gestién de recurso econémico a
través de la convocatoria de Ciencia de Fronteras, en la cual participa el Dr. Luis Leobardo Pérez
Mosqueda, Dra. Cristina Dominguez Castro y el Dr. José Irving Monjards, en colaboracién con la Dra.
Ernestina Castro Longoria del Departamento de microbiologia Centro de Investigaciéon Cientifica y
Educacién Superior de Ensenada, asi como el Dr. Luis Diaz Garcia del Departamento de Viticultura y

Enologia Instituto Robert Mandavi, UC Davis California. EEUU.
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Tabla 10 Proyectos de investigacion con financiamiento externo.

Proyecto Convocatoria R,e s;?onsqble Colaboradores Monto
técnico aprobado
Marcos De Donato
Andlisis meta . Capote (Tec de
- . . Dr. Alfredo Diaz | Monterrey)
gendémico de virus Convocatoria Tec Lara (Tec de Ashutosh Sharma
infectando vid (vitis BASE 2021 $235,000
- L Monterrey) (Tec de Monterrey)
vinifera) en México L
José Irving
Monjaras (UABC)
Plataforma nacional
de metabolémica
:Ssz(cjt(:oesr;o ia de Castro Lopez
responcncic P Liliana Del Rocio
magnética nuclear 2019-2021 (UA.BC) $118,220
(rmn)-omics para la Nuria Esturau
omics p Escofet (UNAM)
solucion de
problemas
nacionales del sector
agroalimentario
Impacto de talleres
transdisciplinares
ﬁ;r;gsliist;]rﬁgd(;es ) Carolina Mata Frik Ocon Cedillo
J . nuevo PTC PRODEP . Cynthia De Lira $272,000
ambientes o Miranda .
. . Garcia
obesogénico a nivel
micro, en Ensenada,
Baja California

Aseguramiento de la Pertinencia de la Investigacion

Durante el periodo 2022 se conformé el Comité de Etica y Evaluacién de la Investigacion y

Posgrado que es el érgano colegiado que coadyuve en: a) la evaluacién de las actividades de
investigacion y de posgrado de la unidad académica, b) la evaluacién y seguimiento de los proyectos en
cuanto a su pertinencia, resultados e impactos econémico, social y ambiental, c) el andlisis y dictamen en
cuanto a los aspectos éticos, equidad de género y otros necesarios para los proyectos de investigacion y
publicacién de resultados, y d) y las demds que deriven de la normatividad universitaria o le sean

encomendadas.
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Vinculacion Investigacién-Docencia

Durante el 2022 se llevd a cabo el desarrollo de proyectos de investigacion bajo la

responsabilidad de profesores de tiempo completo y apoyo de profesores de asignatura y

alumnos de licenciatura y posgrado.

Tabla 11 Proyectos de Investigacion Desarrollados en 2022.

Proyecto R,e sp'onsable Colaboradores Financiamiento | Sector
técnico
- - Cynthia De Lira Garcia
TR Corolin it Wronde,
) AR Y . . - Gina Garcia Walther,
de primaria publica a través Erik . ) .
. . - Edna Gonzdlez Elizondo, Convocatoria .
de estrategias virtuales y Ocon . . . Educativo
. . - Mariana Paz Paredes Diaz, interna 2022
presenciales para el fomento | Cedillo e .
L. ) . - Liliana Del Rocio Castro,
de hdbitos alimenticios P
saludables -Débora Parra Ayala,
’ -Gloria Andrea Pérez Alvarez

Ferias de ciencia - Cynthia De Lira Garcia Convocatoria de
gastronémica como Carolina - Erik Ocon Cedillo Apoyo a
promotor de la salud Mata - Fanny Yumayra Reyes Programas de Educativo
en niflos y nifias de Valle del | Miranda Aceves Servicio Social
Guadalupe - Gloria Andrea Pérez Alvarez 2022
Plataforma nacional de
metabolémica basada en
espectroscopia de Liliana Del -

. - . . B Enolégico
resonancia magnética Rocio Castro Financiamiento Educativo
nuclear (rmn)-omics para la Lopez externo (UNAM-UABC)

solucién de problemas
nacionales del sector
agroalimentario.

Por otro lado, el programa de la especialidad de Viticultura y Enologia, la maestria en Gastronomia y la

Maestria en Gestion de Negocios de Alimentos y Bebidas, cuenta con la opcién de titulacién a través de

trabajo terminal. Dichos programas buscan que todos los proyectos estén vinculados con el sector publico

y privado, con el objetivo de impactar su desarrollo.

Tabla 12 Proyectos de Trabajo Terminal de Posgrado Vinculados al Sector Publico y Privado.

EVE MGNAB MG | Total
Educativo 2 2
Empresas Vitivinicolas 8 1 9
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Empresas de alimentos 1 3 1 4

Total

La FEG ha trabajado en la incorporaciéon de alumnos para el desarrollo de actividades de investigacion.
Primeramente, el maestro Erik Ocon Cedillo contdé con dos estudiantes de a través de ayudantia en
investigacion que participaron en el proyecto Programa de habilidades culinarias en niflos y niflas de
primaria publica a través de estrategias virtuales y presenciales para el fomento de hdbitos alimenticios
saludables. Ademds, se contd con la participacion de dos estudiantes de licenciatura entrantes en el
programa de verano de investigacion Delfin a cargo de la Dra. Cynthia De Lira Garcia. Quienes participaron

en el proyecto Herramientas diddcticas virtuales para la aplicacién de técnicas culinarias en nifios de

primaria: prueba piloto.

Tabla 13 Estudiantes de Licenciatura que Participan en Ayudantias de Investigacion.

Docente Estudiante Modalidad | Proyecto Aio Universidad
Programa de habilidades
e aves | | untersioo
Erik Ocon Cruz Sebastian Presencial | de gstrote izs virtuales 2022 Autonoma
Cedillo Paredes Chdvez ) 9 Y de Baja
presenciales para el California
fomento de hdbitos
alimenticios saludables.
Programa de habilidades
. cullngrlcs.en r/nn.os y mnos/ Universidad
. Alejandro de primaria publica a través .
Erik Ocon . . . . Auténoma
. Guzmdn Presencial | de estrategias virtuales y 2022 .
Cedillo ) de Baja
Zaragoza presenciales para el California
fomento de hdbitos
alimenticios saludables.
Herramientas diddcticas
Cynthia De | Betzabeth Castro | Verano wrtugle; para lq ophcaaon Un|YerS|dod
. . . . de técnicas culinarias en 2022 | Auténoma
Lira Garcia | Ndjar Delfin . ) . .
nifos de primaria: prueba de Nayarit
piloto.
Herramientas diddcticas
Cynthia De | Milagros Jesus Verano V|rtuf1le§ para lg opllcomon Un|\{er5|dod
) P . P . de técnicas culinarias en 2022 | Autéonoma
Lira Garcia | Lopez Sepulveda | Delfin . . . )
nifos de primaria: prueba de Sinaloa
piloto.
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BAJA
CALIFORNIA

NAYARIT
SINALOA

Aunado a lo anterior, la FEG cuenta con tres estudiantes de licenciatura desarrollando su trabajo de tesis.

Tabla 14 Tesistas de Licenciatura.

Estudiante Director/Codirector Nombre del Proyecto
Davis Cordero Cristina Dominguez Identificacion morfolégica de levaduras nativas en
Herrera Castro variedades patrimoniales de Baja California, México.
Alejandra Ruiz Carolina Mata Inclusion de personas con discapacidad auditiva en
Colmenero Miranda/ Erik Ocon establecimientos de alimentos y bebidas.

Cedillo

Kassandra Carolina Mata Cocinas y gastronomia en el noroeste de México
Elizabeth Miranda
Castafieda Pereida
Ivdn Judrez Liliana del Rocio Fomento de prdcticas ecolégicas y de viticultura
Moyrén Castro Lopez sustentables en comunidades vulnerables

-0

1/7/
BN

. @\\\ O
$ J

Baja California, México Inclusién de personas con Prdcticas ecolégicas Cocinas y gastronomia en
discapacidad auditiva el noroeste de México
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En relacién con las distinciones docentes, en este periodo, dos docentes de la facultad obtuvieron
reconocimiento al Perfil deseable (PRODEP) y tres docentes con reconocimiento en el Sistema Nacional de

Investigadores (SNI) una con nivel 1y dos con nivel candidato.

Divulgacién de Resultados de la Investigacién

En drea de productos académicos los docentes Irvin Mojaras y Cristina Dominguez Castro

publicaron el trabajo "Spatial distribution and fluctuating populations of predatory mites
(Mesostigmata: Phytoseiidae), phytophagous mites (Acari: Eriophyidae, Tetranychidae) and their
relationships with wild chili pepper phenological stages in two Natural Protected Areas of Mexico™. Por otra
parte, Cynthia de Lira Garcia, Carolina Mata Miranda y Erik Ocon Cedillo publicaron el libro Cocina para
adultos mayores: recetario para 30 dias. Editorial TR.

A continuacion, se presentan el total de citas a los articulos publicados por docentes de la FEG.

Tabla 15 Citas de Articulos Publicados por Docentes de la FEG.

Docente Citas 2021 | Citas 2022
Liliana del Rocio Castro Lopez 12 15

Cynthia De Lira Garcia 24 1

Cristina Dominguez Castro 0 1

Carolina Mata Miranda 2 2

José irving Monjaras Barrera 7 13

Erik Ocon Cedillo 6 4
Alejandra Chdvez Mdrquez 0 1

Carolina Gutiérrez Sdnchez 3 3

Por otra parte, en drea asistencia a eventos académicos, dos estudiantes de la FEG participaron en 8vo
Encuentro Estatal Jévenes Investigadores organizado por la UABC; aunado a lo anterior, 5 estudiantes y 6
docentes presentaron trabajos en 43rd World Congress of Vine and Wine, por otra parte, en el tema de
conferencias 6 académicos impartieron ponencias en diversos foros como se evidencia en la siguiente

tabla.
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Tabla 16 Docentes y Estudiantes que Participan en Actividades de Divulgacion de la Investigacion.

Participantes (docentes/ P Medio de
. Titulo Evento . ..

estudiantes) divulgacion
Evaluation of bio-acidifying
yeast lachancea

-Vidal Antonio Pérez Mufioz, thermotolerans as a mitigation

-Liliana Del Rocio Castro Lépez, strategy for the effects of

-Luis Eugenio Martinez Herndndez, | climate change in tempranillo Congreso OIV | Short

-Davis Cordero Herrera,
-Gabriela Herrera Martinez,
-Guillermo Castillo

grape vinification of bio-
acidifying yeast lachancea
thermotolerans as a mitigation
strategy for the effects of
climate

2022

communication

-Liliana Del Rocio Castro Lépez

Physico-chemical
characteristics of red wines

-lvdn Judrez Moyrén, Lizzette (Cabernet Sauvignon and Congreso OIV | Cartel
Velasco Tempranillo) of 2022 Congreso
-Aulcy Ensenada, Baja California,
México.
Volatilome of aged Cabernet
) . . Sauvignon wines from San Congreso OIV | Cartel
-Alejandra Chavez-Marquez Vicente valley, Ensenada, 2022 Congreso
Mexico
-Lizzette Velasco Aulcy,
~Sheila Delhumeau Rivera, Liliana Challenges of the Wine Industry | Congreso OIV | Short

Del Rocio
-Castro Lépez,
-Cynthia De Lira Garcia

of Baja California, Mexico.

2022

communication

-Jorge Addiel Araiza Ledn,

Diagnédstico del sector
gastronémico en ensenada b,

9vo Encuentro
Estatal

Dr. José Trinidad Olague c.:’ competencias de gestion en Jovengs Ponencia
MiPymes restauranteras Investigadores
familiares. 2022

. . - 9no Encuentro
Caracteristicas fisicoquimicas
. . . . ) Estatal
-lvén Judrez Moyron, de vinos tintos (Cabernet .
Jovenes Cartel

-Liliana del Rocio Castro Lépez

Sauvignon y Tempranillo) de
Ensenada, Baja California

Investigadores
2022
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"Diversidad de dcaros

depredadores asociados al Universidad
-José Irving Monjaras Barrera piojo harinosoer Simposio Auténoma de Conferencia
Internacional de Parasitologia Guanajuato
Agropecuaria y forestal
Conocimiento actual sobre la
L . . . Conversacaros .
-José Irving Monjaras Barrera acarofauna asociada al género Conferencia
. . . . 2022
Vitis spp. en Baja California
-Cynthia de Lira Garcia, Creando alimentos para bebés. | Universidad Conferencia
-Erik Océn Cedillo Alimentacién Complementaria de Colima
Universidad
_Carolina Mata Miranda Investlgccu?n cualitativa en Autonoma del Conferencia
Gastronomia. Estado de
México.
-Cynthia De Lira Garcia, Identificacion de las habilidades
-Erik Ocon Cedillo, culinarias y alimentarias, estado
-Carolina Mata Miranda, de nutricional y calidad de vida  |FINUT 2022 Péster

-Maria de las Cruces Souto Gallardo

en adultos mayores de un grupo
de atenciéon comunitaria

-Carolina Gutiérrez Sdnchez

Repensar la innovacién y
tradicién de nuestras cocinas
hacia prdcticas sustentable

4to Seminario
Internacional de
Gastronomia

Conferencia

-Alejandra Chdvez Mdrquez

Foodomics: ciencias émicas en
alimentos y nutricién

4to Seminario
Internacional de
Gastronomia

Conferencia

-Alberto Méndez Lépez

Taller de cata

Coloquio
Internacional
del Vino 2022

Taller

-Lizzette Velasco Aulcy,

-Sheila Delhumeau Rivera,
-Liliana Del Rocio Castro Lépez,
-Dra. Cynthia De Lira Garcia

Cultura contempordnea del
vino

Coloquio
Internacional
del Vino 2022

Conversatorio

-Erik Océn Cedillo, Vidal Pérez
Mufoz

Taller Armonia alimentos y
vino

Coloquio
Internacional
del Vino 2022

Taller
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Por otro lado, se desarrollé en forma conjunta entre los tres programas de posgrado el coloquio de

trabajo terminal de facultad con la participacién de 16 estudiantes que presentaron los avances de sus

trabajos de investigacion.

Tabla 17 Coloquio de Posgrado FEG 2022.

Nombre del

Director de

Tipo de

Cruz

California:

Programa alumno trabajo terminal Titulo de proyecto proyecto obs
Prdcticas
Karen Yanel alimentarias de los
. ) Dra. Cynthia De |nifios de la Escuela |Proyecto
MG Bonilla ) . . ) . ) o 2) Hambre cero
. Lira Garcia primaria EL Porvenir |diagndstico
Gonzdlez S
del municipio de
Ensenada
Implementacion de
huerto escolar para
Pedro preparaciones
Francisco Dra. Carolina culinarias de Proyecto de
MG Delgadillo Mata Miranda alimentos basados  |intervencién 2) Hambre cero
Ortega en la milpa con
estudiantes de
nutricién
Degradacién
fotocatalitica de
compuestos
Marysol Dr. Luis polifendlicos y Proyecto de N
EVE** Landeros Leobardo antocianinas de intervencion 6) Agucr.llmplo J
. . ] saneamiento
Pérez Mozqueda aguas residuales (experimental)
derivadas de los
procesos de
vinificacion
Evaluacién de
recurso hidrico en
EVE Marina Coral  [Mtr. José Luis una bodega vinicola [Proyecto 6) Agua limpia y
Tristdn Barrios [Rangel Salinas |en Valle de diagnéstico saneamiento
Guadalupe, Baja
California
Proyecto de
N Jesus M.T./I.C. Fellpg de IntgrvenC|on de_ _ Proyecto de 8) Trabajo decente y
MGNAB***|Camacho Jesus Peregrina |mejora en servicio al . o P
) . Intervencion crecimiento econdmico
Covarrubias  |Roque cliente en M
Restaurante
P Diagnéstico del
Jorge Addiel Pr. Jose Trinidad sector gastrondmico |Proyecto 8) Trabajo decente y
MG ; , Olague de la . . . L .
Araiza Ledn en Ensenada, Baja diagndstico crecimiento econémico
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competencias en
gestion en
microempresas
restauranteras
familiares

Competitividad del
vino y la cerveza,

Ruth Antonella [Dra.Lizzete o Proyecto 8) Trabajo decente y
EVE ) ) como movimiento ) - . P
Nanni Grajales [Velasco Aulcy . diagndstico crecimiento econémico
vanguardista en
Ensenada B.C
Incidencia de
anhidridos sulfurosos
Vlthr Luis Dr. Victor Alfonso e.n avinificacion de Erogecto .c/le 9) Industria, innovacion
EVE Castillo p vino blanco natural |intervencion )
. Macias Carranza . e infraestructura
Lizardo Chardonnay del (experimental)
vifledo de San
Vicente
Establecimiento de
Alberto Dr. José Irving protocolp po.r/o Proyecto 9) Industria, innovacién
EVE . . . caracterizacién del . L .
Méndez Lépez [Monjaras ) ) ) diagndstico e infraestructura
microbioma asociado
a Vides.
Determinaciéon de
José lsmael costo de produccién
. M.A. Elva de vino de mesa en |Proyecto de 16) Paz, justicia e
MGNAB |[Solorio N % . . R -
. Saldafa Alvarez |una vinicola en Valle |Intervencidén instituciones sélidas
Barajas .
de Guadalupe, Baja
California
Juan Carlos  [M.A. Fernanda Plan de negocios, Proyecto de 10) Reduccién de las
MGNAB . Restaurante-Bar . .
Santana Vega [Ramirez Torres Intervencion desigualdades
Bucyrus
Rosa lsabel Pra. Fanny Plan de Negocios, Plan de 12) Produccién y
MGNAB |Mercado Yumayra Reyes . . .
. Canelita Café Negocios consumo responsable
Lopez Aceves
Disefio de un modelo
tecnolégico para el
uso de botella de
A;lolfo M.P. A. Gricelda vidrio y corrugado d F’rogecto .c/le 12) Produccion y
EVE Cisneros Lépez Gonzdlez granelen el intervencion consumo responsable
Medina P " |lembotellado y (experimental) P
etiquetado de vino
en una empresa de
Baja California
César Andree |Dra. Cristina Evaluacién del Proyecto .
. . o . o 12) Produccion y
EVE Palacios Dominguez potencial viticola del |diagndstico/ consumo responsable
Camacho Castro Valle de Atlixco, documental P
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Puebla mediante
indices climdticos.
Efecto de
fertilizantes a base
Francisco . de algas marinas
EVE Sarabia or ALeJondrg . |sobre la maduracién P.rogeFto’ 14) Vida submarina
- Cabello Pasini ) diagndstico
Lencioni de uva para vino en
el Valle de
Guadalupe
Luis Alfonso . Manual para la Plan d.e -
. Dra.Lizzete . L negocios/ 12) Produccidén y
EVE Ramirez implementacién de
\Velasco Aulcy . manual de consumo responsable
Romero un vifledo .
operacion

*Maestria en Gastronomia, **Especialidad en Viticultura y Enologia, **Maestria en Gestiéon De Negocios de
Alimentos y Bebidas.

Asimismo, la facultad cuenta con un integrante del Sistema Nacional de Investigadores nivel 1y otro en
como candidato impartiendo clase en nivel licenciatura. Igualmente, el 66% de los profesores de tiempo

completo imparten clase en posgrado.

Generar condiciones para que los académicos publiquen en revistas que se caractericen por
su rigor cientifico.

A Continuacion, se presentan los talleres impartidos con el objetivo de fomentar la publicacién

de articulos y conformacion de equipos internet disciplinarios, ademds de los participantes a dichos talleres.

Tabla 18 Cursos para Promover Publicaciones.

Nombre del taller Ponente No. participantes

Introduccién al Patrimonio
Biocultural. Transversalidad Dr. Camilo Contreras Delgado 18
conceptual y prdctica.

Perspectiva de la investigacion
cientifica: un primer Dr. José Irving Monjaras 23
acercamiento.

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 m



Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

Politica 4.

Extension y Vinculacién

Divulgacién del Conocimiento y Promocién de la Cultura

Con el propésito de fomentar la vocacion cientifica y tecnolégica, la FEG organizé EL 4to
Seminario Internacional en Gastronomia, Tecnologia e Innovacién, conformado de 9
ponencias, realizado en formato hibrido. Con una asistencia presencial de 342 asistentes y 1894
reproducciones en las redes sociales de la facultad.
Ademds, se llevé a cabo el Coloquio Internacional del Vino con 14 ponencias y 5 talleres, y un total de 140

asistentes y 20,720 reproducciones en las redes sociales de la facultad.

[o) o b {o]
IR = INTERNACIONAL
PROGRAMA DEL VINO
28Y29 16 de junio 2022
4TO. SEMINARIO SERTIEMBRE e el 1530-1600/Conterenci
GASTRONOMIA L tendancias do produccién,
TECNOLOGIA E INNOVACION ﬁ RO NN SR
Ly 16.00-16:45 Taller
Tollr Arisads ameston y
L e s v
—

ot de EAologia y Gusirimeni e
o ARG

e
{4 ©
Taller de Cats g | 17:45 -18:15/Conferencia
mE e Il
syt E s

& e
Alasistir a3 conforencios 20na horora ot cincn e e
podrén obtener 1 sello s et ek st eyt &

Complementarias.

1070 @ presenclor las videoconterencias.  Adule Alaccin (o Caomis). Aver rapaces, y ou serviclo sl
an vidado

De. Goasala de Labi Glads Facuiiad
e Clemcoas et VAN

Conjuntamente, los docentes de la facultad participaron en cuatro foros de divulgacion dirigidos a niveles
educativos previos, con el objetivo de acercar la ciencia gastronémica y enoldgica a nifios y jévenes, como

se evidencia en la tabla 19.

Tabla 19 Participacion Docente en Foros de Divulgacion.

Profesor Titulo Foro N!edlo d?,
divulgacion

Cristina La viticultura en BC. | CBTIS 41 Presentacion
Dominguez Castro oral
Gloria Pérez Descubre y juega Jornadas de Ciencias Sociales, Artes y
P con proteinas en la | Humanidades 2022 UABC Campus Video
Alvarez .

cocina. Ensenada
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Jornadas de Ciencias Sociales, Artes y

Dominguez Castro

vino

UNAM)

Crlst|,n0 L,GS formas de la Humanidades 2022 UABC Campus Video
Dominguez Castro | vid.
Ensenada
Liliana del Rocio ﬁ?;o}/sfgzﬂinto Jornadas de Ciencias Sociales, Artes y
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Promocion del Deporte

De manera semestral se realizan actividades deportivas en conjunto con un responsable de

la Facultad de Deportes, dichas actividades buscan promover el deporte y la adopcién de

estilos de vida saludable en la comunidad universitaria. Dichas actividades son difundidas en la comunidad
por medio de medios institucionales, estas actividades fomentan la convivencia de los estudiantes de los
planes de estudio ofertados en la Facultad y de la planta docente. Durante 2022 se han realizado 3

actividades deportivas con una participaciéon de 20 docentes y 116 estudiantes.

Atencion de Grupos Vulnherables

La FEG imparte un curso de formacién de cinco médulos para capacitadores con la Fundacion
Casa Janna que atiende mujeres que han salido de centros de rehabilitacién y victimas de
violencia; con el objetivo de desarrollar competencias administrativas, culinarias y de manejo higiénico de
alimentos para formar capacitadores que posteriormente brindar estas competencias la poblacién
vulnerable que atiende. En ciclo 2022-1 se impartieron los cursos culinarios y los administrativos y de

manejo higiénico durante el ciclo 2022-2.
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Tabla 20 Padron de Empresas con Convenio.

Convenios Con Los Sectores Publico, Privado Y Social

1 |Hotel Punta Morro Hotelera -Restaurante [Ensenada
2 |Hospital Velmar Cocina Hospitalaria Ensenada
3 |Hogaza Hogaza Panaderia - reposteria [Ensenada
4 |Ruben’S Baja Grill Restaurante Rosarito
5 |Bodegas Santo Tomds Enologia - Viticultura  [Ensenada
6 |Vifledo Las Nubes Enologia - Viticultura  [Ensenada
7 |Cava Aragdén / Madera 5 Enologia Ensenada
8 [Mercados EL Roble servicios - . Ensenada
Gastronomia
9 [Hacienda Guadalupe Enologia - Restaurante [Ensenada
10 |Marakai Poke Restaurante Ens - Tj - MxL
1 |Yamasan Ramen restaurante Monterrey - Cd. De México - Querétaro
12 |Pangea Del Valle Hotelera - Viticultura  |Ensenada
13 [Matilda Restaurante Ensenada
14 |Hilo Negro / Restaurante Emat [Enologia - Restaurante |[Ensenada
15 [Marield’S Cake Shop Servicios - Reposteria |Ensenada
16 |Hotel Corona Hotelera - Restaurante [Ensenada
17 |Chocolart Servicios - Reposteria |Ensenada
18 |Corona Del Valle Enologia - Restaurante [Ensenada
19 [Monte Xanic Enologia - Restaurante [Ensenada
20 [Cetto Enologia Ensenada
21 |Fedomari Eventos Y Banquetes [Servicios - Banquetes |Ensenada
22 |Pitiona Cocina De Autor Restaurante Oaxaca
23 [Bruma - Fauna Enologia - Restaurante [Ensenada
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Generacion de Ingresos Propios
La Facultad de Enologia y Gastronomia busca espacios para la generacion de ingresos propios
como la unidad de servicio de alimentos y bebidas al interior de sus instalaciones: Bistro,

operado por estudiantes y planta docente de la UA.

Educacién Continua
En este periodo de gestidn, se retomaron cursos de educacion continua en su formato
presencial, por lo que la convocatoria ha sido paulatina. Se han programado siete cursos

relacionados con los temas de la gastronomia y la viticultura.
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Politica 5.

Internacionalizacion

Cooperacién Académica

Se establecid la red de colaboracion con el State Center Community College District de Fresno

City, con la cual se realizé un proyecto binacional para la creacién de productos
gastronémicos comercializables en ambos paises. Un grupo de 12 estudiantes de la FEG y nueve personas
del Fresno City College formaron equipos de trabajo de produccién y mercadotecnia, bajo la tutela de
docentes de ambas dreas y consolidaron esfuerzos con docentes y estudiantes del Fresno City College
generando la propuesta de dos productos gastronémicos y estrategias mercadoldgicas para el
posicionamiento de los mismos atendiendo las necesidades de ambas culturas en su desarrollo. Con el
acompafamiento del Departamento de Intercambio y Cooperaciéon Académica, Vicerrectoria Ensenada se
integré una agenda de trabajo en Ensenada y en Fresno culminando con la exposicién de productos ante
mercados locales con la finalidad de evaluar la viabilidad de comercializacién de productos.
En 2022-2 se conté con la presencia de Vittorino Novello, miembro de la delegacién italiana y
vicepresidente de la Comisién de Viticultura de la OIV y Presidente del consorcio EMaVE (Mdster Europeo
de Viticultura y Enologia) del Euromaster Vinifera, quien impartié la pldtica “Mdster Europeo de Viticultura

y Enologia” y con quien se firmé una carta- intencién, formalizando la colaboracién con la Facultad.
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Politica 6.

Desarrollo Académico

Distribucion del Personal Académico

Actualmente la planta académica de la Facultad se encuentra integrada por un total de 70

docentes distribuidos como se observa en la tabla 21.

Tabla 21 Distribucion del Personal Docente de la FEG.

Nombramiento 2022-2
PTC 12
TATC 5
Asignatura 40 hrs 6
Asignatura 47

La formacién de los docentes estd perfilada a los planes de estudio de licenciatura y posgrado ofertados
en la Facultad, para atender las necesidades de formacién de los estudiantes, buscando que cuenten con
la experiencia en el campo profesional y docente que les permita aplicar herramientas de ensefianza
aprendizaje. La planta actual cuenta con docentes con la siguiente formacién académica: 6 con Doctorado,
32 con Maestria, 3 con Especialidad y 70 con nivel Licenciatura.

Durante el 2022 se asignaron 5 plazas distribuidas de la siguiente manera: dos de Técnico académico de
tiempo completo y tres de Profesor de tiempo completo, quienes fortalecerdn los Nucleos Académicos de

la Unidad e impulsardn la generacion y aplicacién del conocimiento.

Programas Institucionales de Estimulo y Reconocimiento

Dentro de la Facultad se promueve la participacién de los docentes en el Programa de

Reconocimiento al Desempefio del Personal Académico, que tiene como finalidad reconocer
a los Profesores de Tiempo Completo, Técnicos Académicos y de Asignatura los aportes significativos que
realizan para mejorar de los indicadores de la Institucidn. La Facultad actualmente cuenta con 7 docentes

con reconocimiento PREDEPA por su labor y desempefio académico.
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Esquemas de Formacién y Actualizacién Docente
Dentro de los trabajos para el desarrollo de la planta se ha promovido entre los docentes
continuar con su formaciéon mediante la difusién de cursos, diplomados y talleres que refuercen

los conocimientos propios de su drea de especialidad profesional, manejo de TIC'S y diddctico-pedagdgico.

Tabla 22 Cursos de Formacion y Actualizacion Docente.

Area de formacién Cantidad de cursos Cantidad de docentes
Especialidad 12 10
Manejo de TIC'S en la docencia 7 13

Adicionalmente se comisiona a los docentes de nuevo ingreso a asistir al Curso de nuevo ingreso a la
Universidad, con la finalidad que el personal de reciente incorporacién tengan conocimiento de aspectos

importantes que contribuyan a la insercién de la docencia universitaria en la dindmica institucional.

Esquemas de Evaluaciéon Docente

Los esquemas de evaluacién docente de la Facultad se apegan a los medios institucionales

para la evaluacién de la prdctica docente. Segun lo estipulado en el calendario escolar los
estudiantes de la Facultad reciben la invitacién para contestar en linea el Cuestionario de evaluacion de la
competencia docente. Dicho cuestionario cuenta con tres vertientes, dependiendo del tipo de asignaturas
cursadas dentro del periodo: tedrica, prdctica y en linea.
De manera semestral las coordinaciones académicas de licenciatura organizan a los estudiantes de la
Facultad para asistir al laboratorio de coémputo e ingresen al Sistema de Evaluacién Docente, para que
puedan emitir su opinién respecto a la prdctica docente de sus maestros y realizar comentarios de
retroalimentacién.
Los reportes emitidos por el Sistema de Evaluacion Docente son analizados por la Subdirecciéon y
Coordinaciones académicas, para realizar recomendaciones a los docentes sobre cursos ofertados por el

Centro de Educacién Abierta y a Distancia que puedan reforzar su prdctica docente.

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 ﬂ



Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

Politica 7.

Cultura Digital

Formacién y Actualizacién en Materia de Cultura Digital

Como parte de las acciones encaminadas a fortalecer la diversificacién de modalidades

educativas, 7 docentes acreditaron el Diplomado: Competencias docentes para la educacién a
distancia ofertado por el Centro de Educaciéon Abierta y a Distancia. Dicho diplomado busca que los
docentes disefien e impartan cursos bajo la modalidad semi presencial o a distancia mediante el dominio
de las TIC'S para el aprovechamiento de las plataformas virtuales de aprendizaje con las que cuenta la
Universidad.
En el periodo 2022-2 dos administrativas de la FEG, acreditaron el curso “Plataforma de Correo Gmail y
Aplicaciones de Google Workspace for Education Plus” con la finalidad de aprovechar las herramientas
Gmuail a las que UABC tiene acceso y son de gran utilidad para aumentar la productividad en las actividades

diarias.
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Politica 8.

Comunicacion e Identidad Universitaria

Con el objetivo de mantener un constante didlogo, informar a la comunidad universitaria y a la sociedad
en general sobre las diferentes actividades que se realizan en la Facultad de Enologia y Gastronomia se
han implementado diferentes acciones de difusién, a través de los medios de comunicacion institucionales
y medios externos.

Durante el 2022 se utilizaron diferentes canales de comunicacién, entre ellos destaca principalmente la
elaboracién de notas informativas y su publicacién en Gaceta Universitaria, medio institucional que
convierte la informacién en boletines de prensa para que estas sean difundidas en los medios de
comunicaciéon externa. Mediante la informacion generada se presentaron diversos eventos, concursos,
exposiciones de proyectos académicos y de responsabilidad social, en la que participaron estudiantes y

docentes de la FEG.

Tabla 23 Notas Informativas Publicadas en la Gaceta Universitaria.

No. Nota informativa 2022 Fecha de publicaciéon

Se relne consejo de vinculacién de la FEG con

e 27 de enero de 2022
representantes del sector vitivinicola

Dan la bienvenida a estudiantes de nuevo ingreso de la

2 FEG 28 de enero de 2022

3 Nombran nueva subdirectora y ratifican a administrador 31 de enero de 2022
de la FEG

4 Reollz.orlcon éxito la exposicion virtual “La esencia de 9 de mayo de 2022
la mujer
Nuevamente el México International Wine Competition

5 forma parte de la agenda internacional de concursos 11 de mayo de 2022

de vino.

6 Inicia er? UABC.el concursg c;le vinos México 14 de junio de 2022
International Wine Competition

Premian a vinos ganadores del México International

/ Wine Competition de la UABC 17 de junio de 2022
3 Docenfces dg lo.FEG participan en taller de Introduccion 26 de agosto 2022
al Patrimonio Biocultural
9 Reacreditan calidad de la Licenciatura en Gastronomia | 27 de septiembre de 2022
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10 ReCIbeI’]JL.IbIlCI.C/IOS de la UABC seccién Mexicali un taller 13 de octubre 2022
de Armonizacién en la FEG

1 Pr'esentcln./en la FEG muestra gastronémica sobre 17 de octubre 2022
alimentacion basada en plantas

12 Crean refugios para abejas e insectos polinizadores 23 de octubre de 2022

3 Efectuq/n Expo Feria de/l Empleo en la Facultad de 20 de octubre de 2022
Enologia y Gastronomia

14 La UABC se sum? a las CI.CtIVIdCIdeS del 43 Congreso 5 de noviembre de 2022
Mundial de la Vifla y el Vino

En cuanto a informaciéon compartida en Qué hacer Cimarrén (Agenda Universitaria) y en correo masivo
durante el 2022 se promovieron seis eventos realizados en la FEG, principalmente seminarios, coloquios,
cursos y talleres en los que pudo participar la comunidad universitaria como el publico en general.

Referente a la difusién de actividades de la FEG en medios de comunicacién externos se mantuvo la
presencia mediante entrevistas y rueda de prensa, ademds de hacer el envio de informacién por correo
electrénico mediante el sistema de noticias de Gaceta Universitaria para generar notas informativas y los

boletines de prensa correspondientes. El resultado de este 2022, fue el siguiente:

Tabla 24 Medios de Comunicacion Locales y Digitales 2022.

Difusion de Actividades de la FEG

- 8 publicaciones en El Vigia Ensenada. Edicién impresa, pdgina web y pdgina de Facebook. (2022).

- Presentd FEG muestra gastronémica de alimentacién con base en plantas. (de noviembre de 2022.

- Fortalecié la UABC el vinculo de alumnos y sector gastrondmico. 1 de noviembre de 2022 Desarrolla
- UABC proyecto alimenticio para la infancia. 18 de octubre 2022

- Demeritan bebedores nacionales al vino mexicano, sefiala experto. 17 de junio de 2022

- Buscan vitivinicultores, alternativas para el agua. 16 de junio 2022

- Promueve UABC la cultura del vino. 15 de junio de 2022

- Tiene validez internacional concurso de vino de UABC. 13 de mayo de 2022

- Anuncia la UABC concurso de vino. 25 de marzo de 2022.

- 2 emisiones Canal 23 Ensenada. Noticieros Televisa

- Anuncia la apertura de la convocatoria del México International Wine Competition. 24 de marzo de
2022

- Inauguran el México International Wine Competition. 15 de junio de 2022.

INFORME ANUAL DE ACTIVIDADES | 2022 m



Facultad de Enologia y Gastonomia, UABC

En este periodo ha sido fundamental realizar difusién a través de las redes sociales, por lo que se le dio
continuidad a la utilizacién de los recursos digitales para promover las actividades que se desarrollan en

la unidad académica y en la comunidad universitaria.

Tabla 25 Promocion de Actividades en las Redes Sociales

Numero de publicaciones del

Red social Seguidores 2022

Facebook (Fanpage)

Facultad de Enologia y

Gastronomia 7.381 333 publicaciones

Investigacién y Posgrado de la
Facultad de Enologia y 740 82 Publicaciones
Gastronomia

Restaurante Escuela UABC 2,5 mil 90 publicaciones
Mexico I.n.ternotloncll Wine 5166 318 publicaciones
Competition

Instagram

Facultad de Enologia y
Gastronomia

198/Cambio por cambio. 57 publicaciones

Mexico International Wine

Competition 961 270 publicaciones

Otro de los canales importantes con los que proporcionamos informacion es la pdgina web, por lo que se
buscé mantenerla actualizada con contenido necesario sobre las funciones de la unidad académica como
lo es: la oferta educativa, normatividad, informacion sobre vinculacion y servicios.

Parte esencial durante el 2022 ha sido el promover el sentido de pertenencia e identidad entre estudiantes,
docentes y personal administrativo de la FEG con el fin de convivir, desarrollar los valores, actividades
culturales, y la responsabilidad social en beneficio de la comunidad, como: La construccién de refugios
para abejas, el Croquetdn de la FEG, la Fiesta Mexicana de la FEG, y Festival de Dia de Muertos, Feria del
empleo; asi como los cursos Actitud y motivacion en la docencia, la pldtica Problemdticas de salud mental
en jovenes, asi como conferencias y talleres disefiados especificamente para los estudiantes.

Otro de los puntos importante que se le ha dado seguimiento fue reforzar la identidad mediante la imagen
institucional de la Facultad, por lo que se ha cuidado de manera precisa que los estudiantes porten de

manera correcta su uniforme en la unidad académica, en diferentes eventos como conferencias,
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exposiciones, ferias y concursos de acuerdo a cada actividad. Asimismo, se ha hecho lo propio para utilizar
los simbolos universitarios acompafiados de los propios de manera adecuada cuando se ha hecho

presencia en algun evento.
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Politica 9.

Infraestructura Equipamiento y Seguridad

Ampliacion, Conservacién y Modernizacion de Infraestructura

ﬁ Se efectud la baja correspondiente y compra de equipo de menor y utensilios para los
laboratorios de produccién, servicio y enologia, con la finalidad de que las prdcticas que se
realizan en estos espacios cumplan con los requerimientos en cantidad y calidad en sus procesos.
A su vez, se sigue trabajando en la ampliacién de la FEG en su Unidad EL Porvenir. EL 28 de octubre del
2021 se celebré la inauguracién formal del Edificio de Enologia, abriendo paso a actividades con el sector
productivo como sesiones de trabajo. Esto también dio pie a iniciar con el proyecto Restaurant- Escuela
dentro de la misma unidad y se realizd la licitacién para el equipamiento de toda la unidad, proyectada en
20 millones de pesos incluyendo utensilios para el desarrollo de prdcticas y servicios.
Finalmente, 12 equipos de cémputo fueron dados de baja y tres fueron transferidos a otra Unidad
Académica, siendo reemplazados como parte del “Plan de modernizacién de la Infraestructura Tecnoldgica

de la UABC”.

r 1 Lineamientos en Materia de Seguridad
O Durante este afio se desarrolld el “Reglamento del laboratorio de bioquimica de la Facultad de

Q

los usuarios del laboratorio para el desarrollo de las prdcticas, garantizando la seguridad y el correcto uso

J Enologia y Gastronomia”, con la finalidad de establecer la normatividad que deberdn acatar

de las instalaciones, equipos y materiales.
A su vez la Coordinacién de Produccién de la FEG establece “Lineamientos para el uso de laboratorios
gastronémicos” con el objetivo de mantener los espacios en éptimo estado y definir los procedimientos

para la solicitud de espacios, insumos y el uso de las instalaciones.

' ——

—— L]

A A

— A

L] T

Compra de equipo Ampliacién de FEG Inauguracién del edificio Desarrollo del
de enologia reglamento del

laboratorio
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Politica 10.

Organizacion y Gestion Administrativa
Estructura Organizacional

Con la finalidad de atender el compromiso de la implementacién de procesos y procedimientos
institucionales que sean congruentes con la nueva estructura organizacional, la FEG atendiendo, la
solicitud de la oficina de Planeacion y Desarrollo Institucional, realizd la entrega del Manual de Organizacién y
Procedimientos de la Facultad. Para atender a los requerimientos de una nueva estructura organizacional se realizé
una reestructuracion del organigrama de la Facultad para cumplir las metas organizacionales y especificar los

procesos de trabajo de cada area (ver figura 1).
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Figura 1 Organigrama de la FEG.

Esquemas de Capacitacion del Personal Administrativo y de Servicios

La Universidad por parte del Departamento de Recursos Humanos programa de manera

mensual cursos con la finalidad de brindar a la personal capacitacion actualizada que permita
elevar el nivel de productividad y formacion, para desarrollar sus habilidades y ampliar el conocimiento en
diversas dreas como computacién, desarrollo personal, actualizacion fiscal, administracion y aspectos

administrativos relacionados con sus funciones.
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La Facultad promueve la participacién activa del personal administrativo y de servicios fomentando la
constante capacitaciéon y formacién para mejorar el servicio y el desarrollo de habilidades. EL personal

cuenta con los siguientes cursos acreditados:

- Bien Ser, para Bien Estar

- Primeros auxilios psicolégicos

- Declaracion anual de personas fisicas

- Herramientas de Google

- Relaciones humanas y comunicacién asertiva

- Mediacién, negociacién y resoluciéon de conflictos
- Desarrollo de habilidades socioemocionales

- Mejora de la imagen y calidad en el servicio secretarial
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Politica 11.

Cuidado del Medio Ambiente

Dentro de la FEG se generan estrategias con la finalidad de promover la cultura del respeto y cuidado del
medio ambiente en la comunidad universitaria. Con la participacién de docentes y estudiantes de
desarrollaron las siguientes actividades:

- Reciclaje: recoleccién de tapas pldsticas para donacién a la asociacion civil "Ensenada, lazos que unen”,
fundacién que ayuda a personas con cdncer y a sus familias.

- Reforestacion y cuidado del agua: se realizé el trasplante de drboles (acacias, fresnos, olivos) por medio
de un método que permite el ahorro del agua (lluvia sélida). Sistema de lombricomposta: se utilizan los
desechos vegetales y restos de café de los laboratorios de la Facultad, para generar composta. Refugios
para abejas: se concibié como parte del servicio social, a través del programa Brigadas Verdes dentro de
las actividades se encuentra la construccién de refugios para insectos polinizadores, ayudando a la

supervivencia de estos y asegurando la produccién de alimentos.

- Difusion del Programa Cero Residuos en la comunidad universitaria
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Politica 12.

Gobernanza Universitaria Transparencia y Rendicién de Cuentas

En el periodo 2022-2 se celebré la primera reunién de Grupos Técnicos de Seguimiento (GTS) FEG,
conformados por docentes y estudiantes de la comunidad con la finalidad de promover la cultura de la
transparencia y la rendicién de cuentas en la comunidad universitaria. Se evaluaron 8 politicas
institucionales con las que se habia establecido un compromiso especifico dentro del Plan de Desarrollo
FEG 2021-2025, formando 9 mesas integradas por miembros de ambos planes de estudio de licenciatura.
En el Anexo 1se detalla la metodologia de implementacién, asi como los resultados obtenidos. Como parte
de las conclusiones generales de este ejercicio reconocemos la amplia drea de mejora que tenemos al
interior de nuestra Facultad, pero sobre todo el compromiso hacia nuestra comunidad tanto docente y
estudiantil para brindarles informacion completa y pertinente de las actividades y acciones que se
desarrollan. Esto beneficiard a la transparencia y permitird que actividades como los GTS- FEG sean de
mayor provecho al contar con un mejor conocimiento y una perspectiva mds amplia sobre las tareas y
procesos internos. Lo anterior permitird que la comunidad logre formular propuestas y estrategias
encaminadas a los objetivos institucionales, asi como acciones que los identifiquen con su Facultad,
sintiéndose participes valiosos de los proyectos y por consiguiente, de los éxitos obtenidos para la Unidad
Académica.
A continuacién, se describen los costos que se han generado en este afio fiscal, de acuerdo a su subcuenta
de gasto. Cumpliendo las NOMs vigentes se ofrece mantenimiento a todos los equipos de laboratorio para
su buen funcionamiento y a las instalaciones. Es fundamental contar con el elevador en perfecto estado,
asi como unidades de transporte las cuales ofrecen seguridad a todos los alumnos y académicos quienes
la usan. Las instalaciones por su uso y afios de elaboracién exigen cada aflo mayor mantenimiento y
conservacion; reparacién de muros, paredes, pasillos; mismos que garantizan la seguridad de los alumnos
y académicos de esta facultad. Se instalé estructura de aluminio con malla sombra con el fin de que los
alumnos cuenten con drea de esparcimiento protegiéndose del sol. Buscando una mayor comodidad, se
modificaron los bafios del Laboratorio de Servicio con implementacién de extractores y remodelacion del
sobre techo.
Las actividades descritas de manera general destacan:

e Mantenimiento de equipo de laboratorios.

e Mantenimiento a elevador a través de péliza anual.

e Conservacion a edificios, (pintura, reparacién de paredes, instalacién de algun aditamento

necesario para los alumnos).
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e Conservacién de unidades de transporte.
e Suministro de materiales para laboratorio.
e Adquisicién de equipo de laboratorio.

e Adquisicién de utensilios de cocina, servicio y de enologia.

Tabla 26 Gasto generado de 2021 a octubre de 2022.

Subcuenta Concepto Total

51.3.5.11 Conservacion de Edificios Jardines $ 515,140.56
51.3.5.71 Conservacioén de Equipo de Refrigeracién $175,802.28
51.3.5.81 Servicios de Limpieza y de Desechos Orgdnicos | $ 55,408.94
5.1.2.1.6.1 Materiales de Aseo $ 150,287.86
51.2.5.51 Materiales de Laboratorio $ 2,592,244.07
5.1.3.1.21 Gas $126,537.22
5.1.3.5.41 Conservacién de Equipo Laboratorio $ 252,435.16
51.2.49.2 Otros Materiales para Construccién $121,341.88

Dentro de las actividades y gestiones se encuentran las becas otorgadas a alumnos de la facultad

apoyados por terceros, esto es, empresas que ayudan a estudiantes econédmicamente:

Tabla 27 Becas otorgadas por terceros a estudiantes de la FEG.

Subcuenta Concepto Total

524215 Apoyo a Alumnos por Terceros $ 95,379.00

En el plan de desarrollo institucional se cuenta con la politica para formaciéon docente, en donde de manera
racional se apoya a los académicos a seguir fortaleciendo sus conocimientos, estudiando algin posgrado,
dando como resultado un mejor profesional frente a grupo. En este periodo se apoyé a seis docentes de la

planta para este rubro.
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Tabla 28 Apoyo a la formacion docente.

Subcuenta

Concepto

Total

511512

Formacién Docente

$199,478.14

La Facultad cuenta con proyectos llamados Restaurante- Escueld, uno de ellos estd ubicado en Valle de

las Palmas. Estudiantes de la Licenciatura en Gastronomia se trasladan a formar parte de la operacion

fundamental como Proyecto de Vinculacion con Valor en Créditos y se les apoya de manera econdémica

con el fin de que logren solventar sus gastos como renta y alimentos:

Tabla 29 Becas para participar en PVVC.

Subcuenta

Concepto

Total

524212

Becas Econémicas

$106,606.25

Ingresos por Sorteos

Estos ingresos estdn destinados Unicamente para beneficio de los alumnos, estimulados por la

implementacién de las nuevas tecnologias. Debido a COVID, se instalaron TV Smart, ofreciendo

mayor calidad de imagen y audio, en comparacion a los proyectores tradicionales:

Tabla 30 Ingresos por sorteos.

Subcuenta

Concepto

Total

1.2.4.211.

Mobiliario y Equipo Audiovisual

$182,638.55
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Atencion a Recomendaciones de Junta de Gobierno

Tabla 31 Atencion a las recomendaciones de la junta de gobierno.

Recomendacién Estatus Avance

1. Solicitar a la administracién central o a Se ha contado con la comunicacién
las instancias que correspondan, directa y apoyo de los diferentes
asesorias y acompafiamientos en Departamentos y Coordinaciones
algunas de las acciones que se En proceso Generales, asi como autoridades
emprenderdn, dada su naturaleza de correspondientes para el

desarrollo en aspectos relacionados a acompafamiento y orientacion en la
su planeacion y operacion. toma de decisiones.

2. Dar continuidad al equipo de trabajo, Se estd trabajando en una agenda en
actuar como facilitador para que los conjunto con la Coordinacion de
proyectos salgan adelante. Considerar Extensioén y Vinculacién Universitaria
aportaciones de otros aspirantes y de la de la FEG para atender las
comunidad académica en temas En proceso necesidades de vinculacién. Se
relacionados a la perspectiva trabajaron proyectos de vinculacién
internacional, la vinculacién, idioma y con el sector productivo impulsando el
otros elementos para la formacién de drea de la enologia en este primer
los estudiantes de licenciatura. periodo.

3. Atender acciones que lleven a un

trabajo de manera fina en los canales Estd en proceso la implementacién de
de comunicacién para que el ambiente un plan de integracién docente y de
de trabajo sea mds abierto, mds En proceso socializacién sobre los énfasis de
colaborativo entre profesores de mayor trabajos y colaboraciones que realizan
experiencia y consolidacién académica los profesores investigadores.

y las nuevas generaciones.

Se implementaron cajas nido para
lechuzas en conjunto con la Facultad

4. Fortalecer actividad de vinculacién, de Ciencias con la finalidad de reducir
buscar socios y aliados en otras UAs el uso de pesticidas, aprovechando
para proyectar dreas de EL Porvenir y En proceso recursos naturales para el control de
San Felipe. Ello también en la bdsqueda roedores.

de atencién para el beneficio de la En San Felipe de estd promoviendo la
poblacién. cultura gastronémica con la

participacion en ferias y en vinculacién
con el sector gastronémico.

Se han gestionado dos plazas de
tiempo completo y se estd

En proceso proponiendo la ampliacién de los
bancos de horas de las Unidades FEG
en Ensenada y San Felipe, con la

5. Analizar y determinar acciones que
permitan ampliar la planta docente de
acuerdo a las necesidades y proyecto
de desarrollo de la facultad.
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finalidad de contar con profesores
especializados en las dreas de
competencia de los P.E. al haber
incrementado la oferta y haber
mantenido la misma planta.

6. Fortalecer una vida colegiada y de
vida académica participativa que

Se han buscado plataformas y
dindmicas con el personal docente que
fomenten la confianza en la
comunicacion interna y la

promueva un ambiente de trabajo con En proceso . -
) . . colaboracion. Adicionalmente se han
mejor armonia, que impacte . - o
. realizado actividades de esparcimiento
positivamente en los proyectos. .
que fortalezcan los vinculos entre la
comunidad.
Se realizan proyectos de investigacion
7. Elevar indicadores académicos y vinculados a la promocion de la
consolidar procesos de calidad y alimentacién saludable en escuelas
pertinencia en la enseflanza, que primarias y el estudio de los entornos
puedan ser asociadas a los esquemas En proceso alimentarios. Aunado a estas acciones
de vinculacion con distintos sectores de se asocian programas de servicio
la sociedad, privados publicos y social que se han visto beneficiados
sociales. por las convocatorias internas de
servicio social.
Se tiene una vinculacién con la Escuela
8. Vinculacién nacional, internacional e de Ciencias de la Salud con la
inter facultades, como medicina en finalidad de promover estilos de vida
salud publica, accionar las facultades a | En proceso saludables mediante la orientacion

través de programas que puedan tener
beneficio a la poblacién.

alimentaria al responsable del
Restaurante - Escuela Unidad Punta
Morro.

9. Formar un buen plan de desarrollo de
la Facultad. Revisar el desglose de las
estrategias que permitan priorizar las

Concluido, en

Se desarrollé y se aprobé el Plan de
Desarrollo de la FEG 2021-2025,

. Lo r . ; ;
metas y acciones en funcidn de criterios ::noclfriloe:;ci mismo que ha atendido la necesidad
de factibilidad y de diversos tipos de énp de impulsar y habilitar la planta
recursos, principalmente los referidos a docente que participa en la FEG.
la planta docente.

. La Licenciatura en Gastronomia cuenta
10. Buscar una preparacion para el . .
.. con espacios para la formacién dual,
desarrollo de la educacién en . .
. . . sin embargo, durante este primer
alternancia, en sitios reales o formacion P
En proceso periodo y dado el avance de la

dual, que favorezca el logro de las
metas planteadas y la formacién de los
alumnos.

Licenciatura en Enologia se logré la
implementacién de un PVVC en la
empresa vinicola Monte Xanic.
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Analisis para el futuro

Para la elaboracién de este ejercicio, ademds de los resultados obtenidos por cada drea, se llevaron a
cabo ejercicios que permitieran conocer la perspectiva de los distintos actores que conforman nuestra
comunidad como lo fue la implementaciéon de Grupos Técnicos de Seguimiento y sesiones periédicas con
la Subdireccion y Coordinaciones para el seguimiento a las metas propuestas por esta Direccion como
parte de su Plan de Trabajo. A partir de ello y como parte de los objetivos que se proponen para el siguiente
periodo es el fortalecimiento en la vinculacién con los diferentes sectores y en la comunicacién tanto
interna como externa de la Unidad Académica.

Adicionalmente se trabajardn elementos importantes para el crecimiento de la Facultad y sus docentes
como lo es el incremento en la participacién en actividades de internacionalizacién, la implementacion de
estrategias para elevar el dominio del idioma inglés, la creacién de evaluaciones de trayectoria que nos
permitan conocer el avance que estudiantes obtienen al transitar en las distintas etapas de formacion de
sus carreras, asi como la aplicacién de instrumentos al sector productivo y comunidad para la modificacién
y actualizaciéon de los programas de estudios vigentes.

Reitero mi deber hacia la comunidad universitaria y autoridades de esta mdxima casa de estudios en el
cumplimiento de las asignaciones y obligaciones conferidas en mi para el logro de nuestros objetivos como

institucién, con compromiso y pasién.
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