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Informe de Actividades: 2024

Prioridad 1. Aprendizaje integral, flexible y a lo
largo de la vida

Estrategia 1. Reformular el modelo educativo en concordancia
con el contexto actual y el futuro de la educacion.

Accion 4. Sistematizar un proceso de evaluacion continuo y colegiado,
desde el contexto interno y externo, que permita valorar la pertinencia y
operacion del modelo educativo.

Modelo Educativo

El primero de noviembre se realiz6 una reunion con los integrantes de la planta docente de la
Facultad con la finalidad de generar un ejercicio de evaluacion y reflexiéon sobre el modelo
educativo y la influye en las actividades especificas de la Unidad Académica, dando como
resultado un documento donde se plasmaron las capacidades y desafios que presenta la
facultad y como se pueden abordar en caso de una reformulacion del modelo educativo.

Modelo Educativo [l B

Universidad Auténoma de Baja California

Facuitad de Enologia y Gastronomia

Descripcion de las capacidades y desafios que
enfrenta la Facultad de Enologia y Gastronomia
de la Universidad Auténoma de Baja California

M.A. Alejandre Jiménez Hernandez

14 de noviembre del 2024, Ensenada, B.C,




Estrategia 2. Impulsar la excelencia de los programas
educativos mediante esquemas innovadores y flexibles que
brindan una experiencia estudiantii de calidad y sean
congruentes con las necesidades del contexto econdémico y
social a nivel local y global.

Accion 1. Formular esquemas para fortalecer la flexibilidad, creacidon y
modificacién oportuna/ agil de los programas de estudio, considerando la
incorporacién de certificaciones, salidas laterales y opciones educativas
de menor duracion; la implementacién de las modalidades no
escolarizada y mixta, y el caracter dual, con base en perfiles de egreso que
favorezcan el desarrollo de competencias transversales de alcance global.

Modificacion del Plan de Estudios de la Licenciatura en Gastronomia

Durante el primer periodo del afio 2024 se desarrollaron las evaluaciones externas e internas
del programa educativo de la Licenciatura en Gastronomia 2017-1. De acuerdo a los
resultados obtenidos se desarrollé un estudio de fundamentacién de manera interna con la
finalidad de sintetizar la viabilidad y las areas de oportunidad con que cuenta el programa
educativo, resultando en un veredicto de modificacion. Durante el segundo periodo del afio se
trabajo en colaboracion con la Facultad de Turismo y Mercadotecnia, campus Tijuana, quienes
también ofertan la Licenciatura en Gastronomia y se determind la nueva malla curricular. De
manera colegiada, se crearon los programas de las unidades de aprendizaje que la conforman,
asi como certificados que complementaran la formacion de los futuros egresados. Dicha
propuesta se encuentra en proceso de evaluacion externa para posteriormente ser sometida a
su aprobacion por medio de los canales institucionales durante el periodo 2025-1.
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Estrategia 3. Fortalecer la formacion de estudiantes con un
enfoque integral e incluyente que favorezca el desarrollo de una
conciencia ambiental y el compromiso con el desarrollo
sostenible.

Accion 4. Diversificar esquemas de formacidn integral para estudiantes
de licenciatura y posgrado en ambientes incluyentes y con perspectiva de
género, donde se promuevan temas de salud, deporte, arte, cultura,
valores, conciencia ambiental y desarrollo sostenible.

Jornadas de Enologia y Gastronomia 2024

En febrero de 2024, se realizaron las Jornadas de Enologia y Gastronomia, que incluyeron
conferencias, talleres y actividades deportivas, todas alineadas con los temas y competencias
de las asignaturas correspondientes. Estas actividades proporcionaron a los estudiantes una
formacion practica y tedrica, fortaleciendo su desarrollo académico y profesional, y
fomentando la vinculacién con la industria.

P ve=

Te invitamos a formar parte de las

JOI!IIADfS DE ENOLOGI
GASTRONOMIA Y SOSTENIBILIDAD.

“practicas tradicionales de elaboracién
de mezcal de San José Chaimita
Tenancingo, Estado de México”.

Impartida por

MTRO. AIIDIIB JOSE ANTONIO
JUAREZ ORTEG

Centra Universitario uw.ne ANCingo. i
Universidad Autonoma del Estado de México |

Martes 27 de febrero.

@ 10:00 a 11:00 horas

@ Modalidad virtual por zoom
@ hups/icuttly/YwBObxgX
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Dia Internacional de la Mujer

Por otro lado, el pasado 8 de marzo, la FEG, en colaboracién con su comunidad estudiantil,
llevd a cabo diversas actividades para conmemorar el Dia Internacional de la Mujer. En estas
iniciativas se destaco la sororidad y unidad entre las estudiantes, fortaleciendo los valores de
empatia, respeto y apoyo mutuo dentro de la comunidad.

Agradecemos profundamente la participacién y compromiso de quienes forman parte de esta
hermosa red de sororidad y unidad. Juntos somos mas fuertes. @ .+
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Busqueda de Huevos de Pascua

El pasado 1 de abril de 2024, la Sociedad de
Alumnos, con el respaldo de la Facultad de
Enologia y Gastronomia (FEG), llevé a cabo la
tradicional actividad de busqueda de huevos de
Pascua en las instalaciones de la facultad. Este
evento estuvo dirigido a la comunidad
estudiantil de los programas educativos de
Licenciatura en Gastronomia y Enologia,
logrando una entusiasta participacion de
aproximadamente 300 estudiantes.

La actividad se desarrollé en un ambiente de
integracion y compaferismo, fortaleciendo los
lazos entre los estudiantes y promoviendo la
participacion activa dentro de la vida académica
social de la facultad.




Noche Mexicana FEG

El pasado viernes 13 de septiembre, se llevd a cabo
la Noche Mexicana en la explanada de la Facultad de
de Enologia y Gastronomia (FEG). Durante el evento, la
comunidad disfruté de actividades como la venta de
comida y bebidas tipicas, toro mecanico, y stands con
juegos y premios.

Organizado por la Sociedad de Alumnos de la FEG, el
evento tuvo como objetivo recaudar fondos en
beneficio de la comunidad estudiantil, promoviendo
un espacio de convivencia, recreacidn, y apoyo mutuo.

La actividad fue wun éxito, con wuna notable
participacion de estudiantes, personal docente y
administrativo, quienes reforzaron la interaccion y los
lazos entre los diferentes grupos de la facultad,
generando un ambiente de inclusidn y colaboracidn.

Concurso de Catrinas y Catrines Punta Morro

La participacion de los estudiantes de la licenciatura en
Gastronomia en el jConcurso de Catrinas y Catrines! promueve la
diversificacién de la formacion integral en un contexto incluyente
y con perspectiva de género. Este evento fomenta temas de arte
y cultura, ofreciendo un espacio para que los estudiantes
expresen su creatividad y conexidn con las tradiciones, reflejando
el fomento de valores y conciencia cultural. Al celebrar una
festividad  popular,  contribuye al
desarrollo de un entorno educativo
integral, que abarca la formacion cultural

y artistica.

participativo.
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EXPLANADA DE LA FACULTAD OE ENOLOGIA ¥
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El evento enriquece la experiencia de los estudiantes, promoviendo la
convivencia y la identidad cultural, elementos esenciales en su
formacidn, especialmente en gastronomia, en un ambiente inclusivo y




Altar de Muertos Unidad El Porvenir

Con profundo respeto hacia nuestras tradiciones y valores, se realizd un altar de muertos en la
comunidad de Unidad El Porvenir, dedicado con mucho carino a Maria Teresa Pacheco
Serapio, quien en vida fue estudiante de la Licenciatura en Enologia de la FEG. Este altar,
elaborado con esmero por docentes y estudiantes, incluyé elementos tradicionales como
flores de cempasuchil, veladoras, papel picado y objetos representativos de su vida y pasiones.
Fue un emotivo homenaje que record6 su incansable lucha por alcanzar sus suefios y su
legado dentro de nuestra comunidad universitaria. Esta actividad no sélo reforzé el sentido de
identidad y pertenencia entre los participantes, sino que también celebr¢ la vida y la memoria
de quienes han dejado una huella imborrable en nuestra historia.
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Actividades Deportivas

Durante el ciclo 2024-1, como parte de la estrategia institucional para diversificar los
esquemas de formacion integral, se llevaron a cabo diversas actividades deportivas en
colaboracion con la FEG. Estas actividades fueron disefladas para promover la salud, el
deporte, los valores, la conciencia ambiental y el desarrollo sostenible, en un ambiente
inclusivo y con perspectiva de género. Se realizaron un total de 10 actividades deportivas, las
cuales contaron con la participacién de 297 estudiantes de las licenciaturas en gastronomiay
enologia, provenientes de los Campus Ensenada, El Porvenir y San Felipe. La implementacion
de estas actividades no solo contribuy6 al bienestar fisico y emocional de los estudiantes, sino
que también reforz6 los valores de inclusion, respeto y solidaridad, al mismo tiempo que
promovio el trabajo en equipo y la integracidn social. Este enfoque multidimensional de la
formacién integral favorece una educacion mas holistica, que trasciende los aspectos
académicos, y responde a las necesidades de los estudiantes en su desarrollo como personas
responsables y conscientes de su entorno.

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA

FACULTAD DE DEPORTES
COORDINACION ESTATAL DE DEPORTES

REPORTE GENERAL ESTADISTICO DE ACTIVIDADES DEPORTIVAS 2024-1

PARTICIPANTES

MUJERES | HOMBRES TOTAL
1 |INTRAMUROS DE FUTBEIS (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 1 marzo 1 marzo i 14 20
2 |RALLY DEPORTIVO RECREATIVO (FAC. ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 1 marzo 1 marzo 6 14 2
3 |INTRAMUROS TENIS DE MESA (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 19 marzo 19 marzo 4 19 P}
4 |INTRAMUROS BALONCESTO MIXTO (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 9 abril 9 abril 8 5 4
5 |TORNEOQ DE VOLEIBOL MIXTO (SAN FELIPE) 17 abil 17 abiil 10 20 30
6 |TORNEO DE FUTBOL PLAYERO (SAN FELIPE) 17 abil 17 abil 10 20 30
7 |INTRAMUROS FUTBOL SALA (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 24 abril 24 abril 8 45 53
8 |INTRAMUROS VOLEIBOL MIXTO (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 29 abril 29 abril 10 2 3
9 |INTRAMUROS QUEMADOS (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA} 09 mayo 09 mayo 8 14 n
10 |INTRAMUROS FUTBOL FLAG (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 21 mayo 21 mayo 3 20 px)

TOTALES CAMPUS ENSENADA 73 | 224 | 297

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA

COORDINACION ESTATAL DE DEPORTES

REPORTE GENERAL ESTADISTICO DE ACTIVIDADES DEPORTIVAS 2024-2

FECHADE  FECHADE
TIPO DE EVENTO / ACTIVIDAD 2024-2 INICIO  FINALIZACIO
DDMWAA  DD/MWAA
1 |INTRAMUROS DE QUEMADOS (FAC_ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 30082024 | 300872024 14 % 40
2 |TALLER DE DEFENSA PERSONAL (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 06/092024 |  06/0912024 15 2 35
3 |INTRAMUROS VOLEIBOL MIXTO (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 10002024 | 1010972024 3 ] 76
4 |INTRAMUROS FUTBOL RAPIDO (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 11402024 | 111012024 5 % H
5 |INTRAMUROS VOLEIBOL MIXTO (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 18102024 | 181072024 8 12 2
6 |RALLY RECREATIVO ENOLOGIA (FAC ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 18102024 | 181072024 8 12 20
7_|INTRAMUROS BALONCESTO MIXTO (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 01112024 | 01/1112024 5 7 2
8 |TORNEO DE VOLEIBOL (SAN FELIPE) 151102024 | 15M1/2024 17 7 m
9 |INTRAMUROS TENIS DE MESA (FAC.ENOLOGIA Y GASTRONOMIA) 1511204 | 151172024 1 16 17
TOTALES CAMPUS ENSENADA 106 | 209 | 315
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Galeria de actividades deportivas

FOOTBALL FLAG

Tiptalles con el Miros Andrés Luna Andrade

Martes 21
de mayo.

13:00 horas

Detalles e informacidn con el Miro. Andrés Luna Andrade

"_ Jueves @ 3 Gimnasio UABC
=={7) 9 de mayo. g 12:00 hotas El Sauzal,




TEINVITAMOS A PARTICIPAR EM EL

Miércoles
24 de abr

13:00 horas { ©

Gimnasio UABC,
Unidad Sauzal. ¥

Facultad de
Enologia y
Gastronomia

JREVITC T Er Py TPy ey T

———

BALONCESTO

MARTES
323%| o ABRIL2024

S 1200 PM

GIMNASIO UABC
UNIDAD ENSENADA

Detalles & informacion con
~ Witro. Andres Luna

SN




75570 FacuLTAD BE
ENOLOGIA Y
” GASTRONOMIA

TORNEO DE
TENIS DE
MESA

Martes =
19 de marzo
13:00 horas @

Carpa de la FEG 9

Detalles e infermacion con
Mtro. Andrés Luna Andrade
luna.andres@uabe.edu.mx

Viemnes. 12:00 FEG Unidad
35 18 de Octubre horas El Porvenir
Detalles & informacion con Mtro. Andrés Luna | luna.andres@uabe. edu.mx

16




(9

17

Actividades Deportivas dentro de las categorias de Deporte Representativo y
Deporte Curricular

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA

FACULTAD DE DEPORTES
COORDINACION ESTATAL DE DEPORTES

REPORTE GENERAL ESTADISTICO DE ACTIVIDADES DEPORTIVAS 2924 ’1

Fam.*tad de

. DEPORTE REPRESENTATIVO DEPORTE CURRICULAR

FACULTAD DE ENOLOGIA Y GASTRONOMIA MUJERES HOMBRES TOTAL | MUJERES HOMERES  TOTAL

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BAJA CALIFORNIA

FACULTAD DE DEPORTES
COORDINACION ESTATAL DE DEPORTES
REPORTE GENERAL ESTADISTICO DE ACTIVIDADES DEPORTIVAS 2024-2

DEPORTE REPRESENTATIVO DEPORTE CURRICULAR
FACULTAD DE ENOLOGIA Y GASTRONOMIA MUJERES HOMBRES TOTAL MUJERES HOMBRES  TOTAL
2 i 9 ) 5 14

Durante el periodo 2024-1, la FEG registro la participacidn de un total de 9 estudiantes en
actividades deportivas dentro de las categorias de Deporte Representativo y Deporte
Curricular. En el periodo 2024-2, esta participacion increment6 a 14 estudiantes, reflejando un
mayor interés y compromiso por parte de la comunidad estudiantil. Adicionalmente,
estudiantes de la FEG participaron en los juegos deportivos estatales universitarios,
representando a la institucion en un evento deportivo de gran relevancia. Estos resultados
destacan el crecimiento en la involucracion estudiantii en actividades deportivas,
consolidando el desarrollo integral que promueve la facultad.




Actividades Complementarias de Formacion Integral

Asimismo, la Facultad de Enologia y Gastronomia de la UABC fomenta la formacion integral de
sus estudiantes mediante actividades extracurriculares en los dmbitos cultural, artistico,
académico, deportivo y de prevencion de la salud.

ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS DE
FORMACION INTEGRAL

Puades solicitar el cornet de la FEG!
2024-2 o tu tutor, sigue las!
instrucciones  y abtén un  crédito

optativo al final del semeastre:

| Atiende una cctividad deportiva con
| valer curriculor y obtén hasta tres
| créditos optotivos por semestre.

musical o artistica

con valor curricular y obtén hasta tres
creditos optativos por semestre.

Asesorias Académicas

Cada semestre, estas actividades complementan su
desarrollo profesional, fortaleciendo habilidades y
valores esenciales para su trayectoria universitaria. A
través del programa "8=1", los estudiantes pueden
obtener un crédito optativo tras participar en ocho
actividades, alineando su crecimiento personal con los
objetivos académicos de la Facultad.

Durante el ciclo 2024-2, 17 estudiantes de las
Licenciaturas en Enologia y Gastronomia completaron la
actividad del carnet institucional, acreditada con valor en
créditos. Esta iniciativa fortalece la identidad
universitaria y promovié el desarrollo integral de los
estudiantes mediante su participacion en actividades
académicas y extracurriculares.

Como parte del seguimiento de acciones de apoyo
a estudiantes en riesgo académico, el programa de
Asesorias Académicas dio continuidad a la
promocion de espacios de asesoria académica por
parte de los académicos de tiempo completo y
asignatura que desearon participar. Se detectaron
por medio de los tutores las asignaturas que
requirieron alguna asesoria de temas muy
especificos, durante el 2024-2 se registraron 24
asesorias.

TSESORIT

ACADEMICA




Accion 7: Fortalecer en el personal académico capacidades pedagdgicas,
disciplinares, investigativas, tecnoldgicas y socioemocionales, asi como su
conciencia ambiental y compromiso con el desarrollo sostenible, a través
de un esquema de formacién docente institucional.

Apoyo del Centro de Investigacion para el Aprendizaje Digital (CIAD) en la
capacitacion para profesores

Para proponer cursos alineados con la Dimensién 5: Tecnologias de la Informacién del
Programa Flexible de Formacion y Desarrollo Docente (PFFDD), se busca que los docentes
desarrollen competencias en el uso de tecnologias de informacién y comunicacion,
integrandose en los procesos de ensefianza-aprendizaje. Esto incluye el manejo de
herramientas académicas, la elaboracion de programas de disefio instruccional y Ia
implementacion de estrategias educativas orientadas a la modalidad a distancia.

El CIAD ha disefiado una oferta de cursos para impartirse en periodos intersemestral,
semestral y en modalidad autoadministrada, con el propdsito de atender las necesidades de
esta dimension.

Oferta externa de formacion docente

Ademas de la oferta de formacion docente dentro del Programa Flexible de Formacion y
Desarrollo Docente, existen otros medios a través de los cuales un docente puede seguir
desarrollando sus competencias digitales para disefiar y conducir experiencias de aprendizaje
utilizando tecnologias. Algunas de las plataformas recomendadas son:

En este marco, se plantean acciones clave para fortalecer las capacidades pedagdgicas,
disciplinares, investigativas, tecnoldgicas y socioemocionales del personal académico a través
de un esquema institucional de formacion docente.

Por ultimo, se invita a los docentes a participar en cursos durante los ciclos escolares 2024-1y
2024-2, que promuevan la mejora de la practica docente y contribuyan a su desarrollo
profesional.

Se presenta el numero de docentes que participaron en cursos relacionados con las areas de
habilitacion docente, Tecnologias de la Informacién y Comunicacion (TIC), areas de
especialidad, investigacion y didactica/pedagogia durante los ciclos escolares 2024-1 y 2024-2.




Comparativo de cursos Docentes 2024

2024-1 2024-2 2024-1 2024-1 2024-2 2024-1 20242 2024-1 2024-2

e s b I
=3 o o W

Cantidad de cursos

w

1]

Tecnologias de la Informacidn v Investigacian Habilitacion docente Didéctica/Pedagdgica Area de especialidad
Comunicacidn

Tipos de cursos

Estrategia 4. Impulsar la modificacidn, actualizacion y creacion
de programas educativos de posgrado flexibles y de excelencia,
tanto en modalidad mixta como no escolarizada, para atender
las necesidades del contexto social y propiciar la vinculacién con
el sector productivo y la colaboracion internacional.

Accion 1. Establecer mecanismos de seguimiento, evaluacion y
acreditacidon de los programas educativos de posgrado a nivel nacional e
internacional.

Planes de mejora de licenciatura

En 2024-1, la FEG impulsé la mejora continua de sus programas educativos mediante un plan
de seguimiento a las observaciones de los organismos acreditadores, destacando el trabajo en
equipo y el compromiso con la calidad académica.




Visita de seguimiento

La Facultad de Enologia y Gastronomia
realiz6 la visita virtual de seguimiento del
organismo acreditador CONAET de Ia
Licenciatura en Gastronomia. La Doctora
Monica Ordufia Sosa, par evaluadora,
destaco la importancia de la mejora continua
y reconocié los avances en lo referente a las
recomendaciones 'y sugerencias sobre:
Personal académico, estudiantes, plan de
estudios, evaluacion de aprendizaje,
formacidn integral, vinculacion y extension,
investigacion, infraestructura y
equipamiento, gestion administrativa vy

financiamiento. La visita, realizada los dias 7
y 8 de noviembre del presente afio, tuvo
como proposito preparar el camino para la
evaluacion in situ programada en 2027.

21 1

Q
CONAET

BICTAMEN BE Li VISITA DE SEGUIMIENTO
ALA 15 REACREDITACIGN
{07 de HOVIEMBRE - 08 de NOVIEMERE del 2024)
DE LA LICENCIATURA EN GASTRONOMiA

UNIVERSTDAD AUTONOMA DF DALA CALIFORNIA

Ennemeda, Baja Calfnrmis o 9 e raviemine 73341
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Dewator de by Facufted de Enologia ¥
Galistrcrd

Hirm. Andnés Lund dedrde

ordinador bk Profealanal

Mira Liana Duatarin Laper
Cintwihianinis dle L b driators e

HOBELD EDOCATIVD INSTITUCIONAL
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Prioridad 2: Investigacion e innovacion

Estrategia 1: Fortalecer la habilitacion de la comunidad
académica y estudiantil en actividades de investigacién para
incentivar la generacidn y aplicacién de conocimiento.

Accion 3: Incentivar la participacion de la comunidad estudiantil de
licenciatura en modalidades de aprendizaje orientadas a la investigacion y
en otras actividades

Foro de Investigacion Estudiantil y Docente

Durante al afio 2024 se realizd el foro investigacion estudiantil y docente en el cual
participaron estudiantes de la licenciatura en Enologia y Especialidad de Viticultura y Enologia.
Se realizd la presentacion de proyectos de investigacidn en modalidad pdster realizados en
las asignaturas de Quimica Enolégica, Aprovechamiento Integral de la Uva, Quimica Organica,
Seguridad e Higiene, asi como en Programas de Vinculacion con Valor en Créditos.

Alumnos . Proyectos
. Docentes Asignaturas

participantes presentados
11 proyectos de

8 como asesores y investigacion

33 evaluadores de 4
proyectos 12 trabajos finales de

quimica organica

Q@y

2D0 FORO ESTUDIANTIL DE
VITICULTURA Y ENOLOGIA

Presentacion de carteles cientificos
por el alumnado de la Licenciatura
en Enologia

27 DE MAYO DE 2024
@ TAMA17PM

EXPLANADA FEG
UNIDAD EL PORVENIR

Penyectos integradates de las Unidades de Aprendizaje de! Aptovrchamionis Integral
de 1s Uy, Proyectes de Vinculscién con Valer &n Créditos, Quimica Enclogica,
Ouimicz Orgénica

Contacta

@ Alejandra Chavez Marquez
achaver2Bzuabe edumy

| SOLIDOS soLUBLES |
OTALES EN JUGOS E




Verano de investigacion DELFIN

Durante el 2024 participé la alumna Ahisa Ximena
Martin del Campo Estrada en el Verano de
Investigacion DELFIN con el proyecto Alimento Vegano | = ==
Sustituto de Queso Crema a Base de Nueces de la —
India ( Anacardium Occidentale) y AlImidén de Malanga
(Xanthosoma Sagittifolium),  Adicionado  con
probidticos. La estancia de investigacion fue realizada
en formato presencial en la Universidad de Ciencias y
Artes de Chiapas, con el Dr. Gilber Vela Gutierrez. Asi
mismo, la alumna particip6 en el Congreso
Internacional del Programa DELFIN, llevado a cabo del !
28 al 31 de agosto en la Riviera Nayarit. Por su &
participacion en mencionadas actividades se realizo el
registro de cuatro créditos optativos como modalidad
de obtencion de créditos por estancia nacional.

Formacion de recursos humanos

Se realiz6 la titulaciéon por proyecto de trabajo terminal de cuatro estudiantes de la
Especialidad de Viticultura y Enologia, dos de la Maestria en Gastronomia y un estudiante de la
Licenciatura en Enologia por medio de defensa de tesis, siendo esta la primera titulaciéon en
esta modalidad del programa educativo.

Egresado Proyecto Programa Director Sinodales
Trabajo Terminal. Mtra. Gina Garcia
Pedro Implementacién de huerto Walther
Francisco urbano en contenedor para Maestria en Dra. Carolina Dra. Cynthia De
Delgadillo preparaciones culinarias de | Gastronomia | Mata Miranda Lira Garcia
Ortega alimentos con estudiantes de Mtro. Erik Ocon
nutricion Cedillo
Trabajo Terminal. Diagnéstico Mtro. Erik Ocon
del sector gastronémico en Cedillo
Jorge Addiel Ensenada, Baja California: Maestria en |Dr.Jose Trinidad | Mtra Elva Saldafia
Araiza Leon competencias de gestion de | Gastronomia Olague Alvarez
micro empresas restauranteras Mtra Debora Parra
familiares Ayala
Andree Cesar Determinacidn de cuatro Especialidad Dra. Cristina | Mtro. Vidal Antonio
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Palacios indices bioclimaticos del en Viticultura Dominguez Pérez Mufioz
Camacho municipio de Atlixco en el y Enologia Castro
estado de Puebla, México, para
evaluar su aptitud viticola.
Francisco Efecto de la Fertilizacién con Especialidad Mtro. Vidal Antonio
. Extractos de Algas Sobre la p. . Dr. Alejandro Pérez Mufio
Lencioni -, : en Viticultura o .
: Maduracion de Uva para Vino , Cabello Pasini Dra. Cristina
Sarabia y Enologia .
en el Valle de Guadalupe Dominguez Castro
L Mtra. Gricelda
Diagndstico del uso de recurso - . .
. o o Especialidad L Lépez Gonzélez
Marina Coral | hidrico en una bodega vinicola o Mtro. José Luis .
o ) . en Viticultura Mtro. Vidal
Tristan Barrios | en Valle de Guadalupe, Baja . Rangel L
. . y Enologia Antonio Pérez
California ~
Muno
Disefio de un modelo
tecnoldgico para el uso de
botella de Especialidad . Mtro. Andrés
Adolfo - p. . Mtra. Gricelda .
. Vidrio y corrugado a granel en | en Viticultura | . Antonio Luna
Cisneros . . Lépez Gonzélez
el embotellado y etiquetado y Enologia Andrade
De vino en una empresa de
Baja California, México
Dra. Cristina
Emiliano Efecto de la concentracion de | Licenciado en |Dr. Victor Macias Dominguez
Cabello Lara |polifenoles de la madera sobre| Enologia Carranza Castro/Gricelda

el color del vino tinto

Lépez Gonzalez




Estrategia 2: Fortalecer los vinculos entre la actividad editorial y
la labor académica para ampliar el numero de productos de
investigacion publicados.

Accion 1: Promover la publicacion de productos de investigacion vy
trabajos académicos a través de una iniciativa editorial acorde con las
dinamicas actuales de difusion y divulgacidén del conocimiento y cultural.

Curso de analisis bibliométrico

Se realizd el curso de analisis bibliométrico para fortalecer las habilidades de redaccion
cientifica de Profesores de tiempo completo y técnicos académicos. El taller se realizo en tres
sesiones divididas en 1) introduccién al analisis bibliométrico y definicion de tema de
investigacion, 2) desarrollo de bases de datos y 3) analisis de resultados. En este momento los
documentos se encuentran en proceso de desarrollo los documentos para publicacion de
texto cientifico.

Accion 3: Promover la publicacion de productos de investigacion vy
trabajos académicos a través de una iniciativa editorial acorde con las
dinamicas actuales de difusion y divulgacidén del conocimiento y cultural.

Coloquio de trabajos terminales de posgrado

Se realizaron dos coloquios de trabajos terminales de posgrado de la Facultad de Enologia y
Gastronomia. En el cual presentaron proyectos de investigacion realizados por estudiantes de
la Especialidad de Viticultura y Enologia y la Maestria en Gestién de Negocios de Alimentos y
Bebidas.

2024-1 2024-2

4 Estudiantes de MGNAB 2 Estudiantes de MGNAB
3 Estudiantes de EVE 3 Estudiantes de EVE




6to Seminario Internacional de Gastronomia

Como parte de las actividades realizadas por miembros del Nucleo Académico de la Maestria
en Gestion de Negocios de Alimentos y Bebidas, se realiz6 el 6to Seminario Internacional de
Gastronomia: Gastronomia Mexicana. Se contd con la participacion de destacados ponentes
nacionales e internacionales y la asistencia de 177 estudiantes de licenciatura y posgrado, asi
como docentes y publico general.

w fitn Seminario Intermacional

[{| gy’ % de Gastronomia: =
o) Ganrzaiia Gastronomia Mexicans

& Inauguracién
Facultad de P 40 hras, Modalidad Hibrida,

z Enologia y

Gastronomia ooy s, Modalidad a distancia
“La Cocina Tlaxcal un gigante d
Mo, Frad Santacruz Arciniegs,

& hurpssigoo.sw/CacPse

12:30 hiras. Modalidad a distancia
“Técnicas de la cocina mexicana, patrimonio alimentario

\:
&,

Presentan el
Jefe Die Cocing Josué Eduardo Martinez Lorenzo.

£ bittpstigoosuFosFd

« 6t0 Seminario Internacional &
@ deGastronomia: “®
Gastronomia Mexicana

Zona hosaria ded Pacifico
et el sevalnario pouisia asiariv  du Sale de Usws

Miidipler e Ls FEG a presereiar ;
S o

= fito Seminarko Internacional =
& de Castronomia:. =

Castronomia Mexicanas

Jueves |4 de Noviembre, 2024,

-Modalidad Hibrida-

1345 hrns Modalldxl a dislmm

1oca|.es de México, desde distinios ﬁoamus
Drr. Pediro Hubrzililubl Ovando Flores.
A7 lattpstigoesule View

wezoa hras, Modalidad a distancla
o : A i

¥ sustentable”
Diea. Rebeca Monroy Torrmes,
& hupssigonsuvUwZOgy

I ITiS I:ms.Modn]ld.nd adlsrancla
“InBiencia dea g
rendencia en Colombia®
\ Serglo Valencia Viargas,
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Productos académicos y de investigacion

Se realiz6 la publicacion de siete articulos cientificos en revistas indexadas y arbitradas, asi

como un libro y dos capitulos de libro.

Articulos cientificos

Autores

Titulo

Liliana del Rocio Castro-Lépez, Lizzette
Velasco-Aulcy, Alejandra Chavez-Marquez, Cynthia
de Lira-Garcia, Carolina Mata-Miranda, Guillermo
Castillo

Physicochemical Characteristics of Red Wines
(Cabernet Sauvignon and Tempranillo) from
Ensenada, Baja California

Jaime Gonzalez Cabrera, Yadira

Contreras-Bermudez, Mariza A.
Sarmiento-Cordero, Jorge A. Sanchez Gonzalez,
José 1. Monjaras-Barrera, and Stephen D. Gaimari

First report of Leucopina bivittata (Malloch, 1940)
(Diptera: Chamaemyiidae) feeding on the vine
mealybug, Planococcus ficus (Signoret, 1875)
(Hemiptera: Pseudococcidae), and its first report
from Baja California Norte, Mexico

Luna-Andrade, A., Peregrina, F., y Luna-Andrade, R.

La Adopcion de las TIC como Factor del
Comportamiento Innovador en Empresas del Vino
del Valle de Guadalupe.

Luna-Andrade., y Luna-Andrade, R.

Innovacién financiera en la era digital en las
empresas del vino: revision sistematica: Financial
innovation in the digital era in Wine companies: a

systematic review.

Reyes-Aceves, F., y Luna-Andrade, A.

Educacién para el emprendimiento en la
Educacion Basica: Entrepreneurship education in
Basic Education.

José Irving Monjaras-Barrera & Sergio Rene
Sanchez-Pefia

First record of the tomato red spider mite,
Tetranychus evansi Baker & Pritchard (Acari:
Tetranychidae) in Mexico, from cultivated and wild
solanaceous plants

Chitwood, Daniel; Delaye, Luis; Dominguez-Castro,
Cristina; Hernandez-Lépez, Antonio;
Lopez-Medellin, Xavier ; Mojica-Mufioz, Diana;

Si se puede: the enduring legacy of Mexico on wine
and politics.

Rougon-Cardoso, Alejandra




Libros y capitulos de libro

Producto

Autores

Titulo

Libro

Garcia Walther, Gina, Pérez
Alvarez Gloria Andrea, Mata
Miranda Carolina, Océn Cedillo
Erik, De Lira Garcia Cynthia,
Argaez Sosa Lilia Itzel, Palacios
Fonseca, Alin Jael.

El lonche deleitoso. Estrategias
de alimentacidn saludable y
segura para padres de familia de
nifios en edad escolar

Capitulo de libro

José Irving Monjaras Barrera &
Cristina Dominguez Castro

Perspectivas multidisciplinarias

para la agricultura: Aplicaciones

para minimizar la afectacién en
agroecosistemas

Capitulo de libro

José Irving Monjaras Barrera &
Julio César Chacén Hernandez

Perspectivas multidisciplinarias

para la agricultura: Aplicaciones

para minimizar la afectacién en
agroecosistemas

Participacion en
internacionales

congresos Yy conferencias

en eventos

nacionales e

Docentes de la Facultad de Enologia y Gastronomia presentaron resultados de proyectos de
investigacion en eventos académicos nacionales e internacionales.

Autores

Trabajo

Evento académico

Erik Ocon Cedillo, Cynthia De Lira
Garcia, Carolina Mata Miranda

Practicas alimentarias en nifios
en edad escolar para el fomento
de habitos
alimenticios saludables.
Experiencia desde Ensenada Baja
California. Trabajo libre
presentacién oral

Congreso Internacional. Uniendo
saberes para construir un planeta
justo y sostenible.

Cynthia De Lira Garcia

Importancia de la medicina
culinaria en la salud de la
poblacién. Conferencia

Licenciatura en Nutricion UCOL

Andrés Antonio Luna Andrade

Experiencias Turisticas:Destino
Valle de Guadalupe

Capacitacién a emprendedores
en la alcaldia de Zipaquira

Andrés Antonio Luna Andrade

La Innovacién Financiera en la
era Digital en las Empresas del
Vino del Valle de Guadalupe

Platica a estudiantes de la carrera
de administracion
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Andrés Antonio Luna Andrade

La Gestion Financiera de las
empresas del vino del Valle de
Guadalupe: el turismo en la
época actual

Platica a estudiantes de la carrera
de contabilidad

Andrés Antonio Luna Andrade

Enoturismo, estrategias
financieras y negociacion en las
Vinicolas del Valle de Guadalupe

Platica a estudiantes de turismo

Cynthia De Lira Garcia

Importancia de la medicina
culinaria en la salud de la
poblacién

Licenciatura en Nutricion UCOL

Carolina Mata Miranda y
Abraham Uribe Nufiez

Repensar el mestizaje
alimentario hispano americano.
Un recetario de cocina
novohispano del siglo XVIII

Seminario costumbres culinarias
como indicador del cambio
social. Una perspectiva
comparativa desde la materia de
los sentidos. Universidad de
Alicante

Vega-Leon, P.y
Dominguez-Castro, Cristina

Evaluacién del efecto de
protocolos de TAC en la fisiologia
del material
propagativo de vid (Vitis vinifera
I.) cv. Mision de Baja California
(México)

Congreso Internacional de
Administracion de Empresas
Agropecuarias.

Luna-Andrade, A., Peregrina, F., y
Luna-Andrade, R.

La adopcidn de las TIC como
factor del comportamiento
innovador en empresas del vino
de Valle Guadalupe

Congreso Internacional
Multidisciplinario Ciencia Latina
2024

Andrés Antonio Luna Andrade,
Ricardo Luna Andrade

Innovacion financiera en la era
digital en las empresas del vino:
revision sistematica

Congreso Cientifico Ciencias para
el Congreso

Fanny Yumayra Reyes Acevesy
Andrés Antonio Luna Andrade

Educacién para el
emprendimiento en la Educacién
Basica

Congreso Cientifico Ciencias para
el Congreso




Estrategia 3. Fortalecer el desarrollo de proyectos de
investigacion con financiamiento externo, promoviendo Ia
incorporacion de grupos interdisciplinarios.

Accion 3. Reforzar la investigacion interdisciplinaria en la universidad, a
través de la participacion de las academias y las unidades académicas que
en ellas intervengan.

Participacion en proyectos de investigacion

Se desarrollaron siete proyectos de investigacion en la Facultad de Enologia y Gastronomia, en
el cual cinco son por Unidad Académica, uno por convocatoria interna desarrollado en
colaboracion de Cuerpos Académicos Quimica agricola y de los alimentos, Enogastronomia y
Gestién de la calidad empresarial, normatividad y fiscalizacion.

Proyecto de investigacion Investigadores

Origen, evolucion y diversidad genética de
poblaciones de Vitis Vinifera L. para
vinificacion en México: en busca de

variedades mexicanas

R. Cristina Dominguez Castro

R. Liliana del Rocio Castro Lopez
Colaboradores

Caracterizacion quimica, microbioldgica y Cynthia De Lira Garcia
organoléptica de un atole a base de orujo Alejandra Chavez Marquez
como alimento funcional Erik Ocon Cedillo

Guillermo Raul Castillo Sdnchez

R. Liliana del Rocio Castro Lépez
Colaboradores
Alejandra Chavez Marquez
Vidal Antonio Pérez Mufioz

Evaluacién de la bioproteccion
post-fermentativa de vinos sanos en un vino
enfermo con acidez volatil

R. Liliana del Rocio Castro Lopez

Fomento de practicas sostenibles en Colaboradores
comunidades vulnerables Cynthia De Lira Garcia

Carolina Mata Miranda

R. Cristina Dominguez Castro

Prospeccidn, caracterizacién y conservacion Colaboradores

de recursos genéticos locales de vid de Baja Vidal Antonio Pérez Mufioz
California (México) José Irving Monjaras Barrera




Proyecto por convocatoria interna

Proyecto de investigacion Investigadores

R. Ivan Cordova Guerrero (Facultad de
Ciencias Quimicas e Ingenieria)
Colaboradores FEG:

Cynthia De Lira Garcia
Guillermo Raul Castillo Sanchez
Liliana del Rocio Castro Lopez

Bioestimulantes agricolas a base de algas
marinas: una alternativa sostenible para el
cultivo de vid en el contexto de cambio
climatico

Proyecto con colaboracion externa

Proyecto de investigacion Investigadores ‘

Establishment of a grape germoplasm bank
(Vitis spp.) for México

R. Cristina Dominguez Castro ‘




Prioridad 3. Bienestar de la Comunidad
Universitaria

Estrategia 2. Promover actividades que respondan a las
necesidades de la comunidad universitaria asociadas a su
bienestar fisico, mental y atencién educativa.

Accion 1: Impulsar programas, apoyos y becas para fomentar la salud
mental en la comunidad universitaria (inteligencia emocional, habilidades
socioemocionales, prevencién de crisis, protocolos de atencién vy
canalizacion).

Capacitacion en curso de primeros auxilios para la salud mental

En 2024-1, por parte de la unidad académica de la UABC participaron 42 docentes de
asignatura y profesor de tiempo completo, con el objetivo de dotar a los académicos con las
habilidades necesarias para identificar y abordar los problemas psicoldgicos, es esencial para
crear un entorno de aprendizaje seguro y solidario. El curso incluye actividades practicas,
como el juego de roles para abordar ataques de panico y la simulacion de alucinaciones
auditivas relacionadas con la esquizofrenia, con la intencion de fomentar la empatia y
comprension de los participantes hacia las experiencias de aquellos que enfrentan dificultades
de salud mental.
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Accion 2: Consolidar el sistema institucional de tutorias de licenciatura y
posgrado.

Tutorias

En la FEG, todos los estudiantes forman parte del programa de tutorias, siendo asignados a 18
profesores de tiempo completo, quienes brindan atencion y acompafiamiento en las
decisiones de la trayectoria académica a 557 estudiantes en el campus Sauzal y a 44 en la
extensién San Felipe.

Se realiz6 seguimiento a las tutorias mediante reportes grupales registrados en el SIT, con
visitas informativas de los tutores a sus estudiantes. Ademas, se entrego a la Coordinacion de
Formacidon Profesional un Manual de tutorias y Guia de Tutorias Académicas con
informacidn clave sobre seguro social, servicio social, practicas, titulacidn y mas.

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE
BAJA CALIFORNIA

GUIA DE
TUTORIAS

Facultad de
Enologia v
Gastronomia

Proceso General

MANUAL DE TUTORIAS ACADEMICAS

Ensenada, Baja California




Actividades desarrolladas durante 2024-1y 2024-2

1. Asignacion de tutores académicos a estudiantes de reingreso en los programas
educativos de licenciatura para apoyar su trayectoria académica.

2. Difusion de informacion a través de correo institucional a tutores en relacién a temas
de la accién tutorial.

3. Taller de capacitacion de tutores académicos de nuevo ingreso.

4. Reunion de tutores para revisar temas académicos de los procesos escolares de
reinscripcion.

5. Elaboracién de informes solicitados por la coordinacion para generacién de reportes.

6. Promover entre tutores la evaluacién de la tutoria en opinién del alumno y la
autoevaluacion tutorial.

Accion 4: Fortalecer la atencion en orientacion educativa y psicoldgica del
estudiantado con instrumentos y materiales de apoyo: orientacién
vocacional, técnicas de estudio y administracion del tiempo.

Orientacion Educativa y Psicopedagogico FEG

La Universidad Auténoma de Baja California (UABC) ofrece servicios de orientacion educativa y
psicologica a través de psicélogos especializados en cada unidad académica y campus, con el
proposito de brindar atencion personalizada segun las necesidades de los estudiantes. Este
servicio se inicia durante el curso de induccion para los alumnos de nuevo ingreso, donde se
presentan los programas de formacién integral y los servicios disponibles para apoyar su
desarrollo académico y personal. A lo largo de la carrera, se fomenta el aprendizaje mediante
la estimulacion de habilidades del pensamiento, la enseflanza de técnicas y habitos de
estudio, y la orientacion vocacional. Ademas, se proporciona atencion a problemas
personales, familiares o de salud que puedan interferir en el proceso de aprendizaje,
asegurando un acompafiamiento integral que favorezca el desempefio estudiantil.

Con el programa de Atencion Docente se ofrece atencidn al personal docente que busque
mejorar su labor a través de los conocimientos, principios y técnicas que se derivan de la
Psicologia.

Entre las actividades realizadas en el periodo 2024-1 y 2024-2 por parte del AOEP se incluyen
las siguientes:

Durante los dos periodos reportados, se brind6é atencién individual a 187 estudiantes de
licenciatura mediante intervenciones educativas y psicologicas enfocadas en temas como:
Orientacidn psicoldgica, educativa, facultativo, orientacion a docentes y bajas. También se dio
seguimiento especializado a estudiantes con discapacidad, reflejando el compromiso
institucional con el bienestar integral y el éxito académico de la comunidad estudiantil.




Atenciones individual a estudiantes en riesgo psicosocial 2024-1 y 2024-2

ETAPA/PROGRAMA
EDUCATIVO

ESTUDIANTES ATENDIDOS
POR LA AOEP 2024-1

ESTUDIANTES ATENDIDOS
POR LA AOEP 2024-2

Licenciatura en

. 1

Gastronomia > 38

Licenciatura en Enologia 2 42
Total 7 180

Atencion a docentes y administrativos 2024-1y 2024-2

NUMERO DE DOCENTES Y

NUMERO DE DOCENTES Y

ETAPA/PROGRAMA ADMINISTRATIVOS ADMINISTRATIVOS
EDUCATIVO ATENDIDOS POR LA AOEP ATENDIDOS POR LA AOEP
2024-1 2024-2
Licenciatura en
, 1 5
Gastronomia
Licenciatura en Enologia 0 1
Total 1 6

Atencion de estudiantes en tercera oportunidad 2024-1 y 2024-2

ETAPA/PROGRAMA NUMERO DE ESTUDIANTES | NUMERO DE ESTUDIANTES
EDUCATIVO 2024-1 2024-2
Licenciatura en
, 3 5
Gastronomia
Licenciatura en Enologia 0 3
Total 3 8
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Actividades orientadas a generacion de ambientes de aprendizaje y de convivencia
inclusivos, equitativos y respetuosos de la diversidad

] FACULTAD DE
| ENoLoGIAY
GASTRONOMIA

CONCIENTIZACION
DEL AUTISMO

Jueves
17 de Octubre Eilb
12:00-13:30

horas

Sala de Usos
Muiltiples, El Sauzal.
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Estrategia 3. Impulsar el desarrollo personal y profesional del
personal académico, administrativo y de servicios a partir de la
formacion y mejora razonada de las condiciones laborales que
contribuyan a su bienestar integral.

Accion 3: Impulsar la participacion del personal académico,
administrativo y de servicios en actividades universitarias institucionales,
culturales, deportivas y demas espacios de convivencia que promuevan la
identidad y pertenencia universitarias.

Eventos deportivos y bienestar docentes

Con el propésito institucional de promover estilos de vida saludable entre el personal, a través
de rutinas de ejercicio fisico que favorezcan la movilidad articular y muscular que contribuya
al mejoramiento de su salud fisica y emocional, asi como disminuir el estrés y reducir los
riesgos de enfermedades degenerativas, se ofrecen los programas de activacion fisica y la FEG
promueve eventos deportivos y de bienestar.
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Prioridad Z: ¥ Desarrollo regional e
internacionalizacion

Estrategia 1. Fortalecer la vinculacion con organizaciones que
apoyen el desarrollo de experiencias de aprendizaje en
escenarios reales, que permitan al estudiantado aplicar vy
complementar habilidades y competencias adquiridas en su
formacion, y que ademas faciliten su empleabilidad y fomenten
su capacidad de emprendimiento.

Accion 2. Asegurar la participacion de estudiantes en programas de
practicas profesionales que promuevan el aprendizaje participativo para
el desarrollo de competencias laborales.

Empleabilidad

F‘E'G delempleo* ~ Como parte de las actividades de promocion de las
mm o practicas profesionales y el fomento a la insercion laboral
.| sellevaron a cabo un taller de elaboracién de Curriculum
| | Vitae, una platica de Entrevista Laboral y una Feria del
# empleo que contd con la participacion de 10 empresas
locales.

En el periodo 2024-1 66 estudiantes de los programas de
enologia y gastronomia llevaron a cabo sus practicas
profesionales dentro de 24 empresas o programas locales,
¥ nacionales e internacionales, cubriendo con una eficiencia
| de terminacion del 100%.




Tul'er sobre

et
ya que ﬂhedanr_ @ los l-dwu-

"s'ai_a de usos

" Mltiples FEG

Durante el 2024-2 53 estudiantes de la licenciatura de
gastronomia llevaron a cabo sus practicas profesionales
dentro de 28 empresas o programas locales, nacionales e

internacionales,

cubriendo con una

terminacién del 93%.

eficiencia de

Accion 3. Formalizar y promover el aprendizaje basado en proyectos en
programas de licenciatura y posgrado con experiencia en escenarios

reales.

Proyectos de Vinculacion con Valor en Créditos

Como parte de las estrategia de vinculacion con la industria y aprendizaje en experiencias
reales durante el 2024 se disefiaron e implementaron 4 Proyecto de Vinculaciéon Con Valor en
créditos en los cuales participaron 7 alumnos del programa educativo Licenciado en Enologia.
Con dichos proyectos se logro el desarrollo de convenios de vinculacion con 4 unidades
receptoras relacionadas con la industria vitivinicola.

Nombre del estudiante Matricula Nombre del Proyecto Clave
Proyecto de elaboracion de
Emiliano Cabello Lara 361747 guia audiovisual para 46543
manejo de vid
Aranza Flores Meléndez 365229
Angel Isaac Pacheco Proyecto de evaluacién de
365089 . .
Monteverde potencial enoldgico de 46542
levaduras silvestres
Parys Aleja}ndro Vara 364464
Hernandez
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organico

Andrea Amador Gonzalez 367577 Proyecto de mejora de
calidad en vifiedo y bodega 46540
Davis Cordero 360625 vinicola
Proyecto de procedimiento
Omar Leyva Garcia 361165 operativo estandar para 46539
bodegas
Proyecto de protocolo de
Adriana Trinidad Gonzalez 367073 elaboracion de vino 46537

Como parte de las actividades al finalizar el ciclo se realizd por proyecto la presentacion de
resultados frente a los encargados de cada unidad receptora los cuales recibieron la

informacidn y dieron recomendaciones al respecto.
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Estrategia 2. Generar proyectos y programas que respondan a
las necesidades y demandas del entorno, promuevan el
desarrollo econdmico, social y cultural de la regidon y del pais.

Accion 1. Fortalecer las alianzas estratégicas con empresas e instituciones
nacionales e internacionales para consolidar la formacion de
profesionistas comprometidos con la sociedad y el ambiente.

Eventos enoldgicos y culinarios de la region

Durante el 2024 se colabor6 en la realizacién de eventos eno -gastrondmicos regionales como
una estrategia de vinculacion con la industria para que los alumnos de enologia y gastronomia
cuenten con espacios de practica y aprendizaje dentro de escenarios con experiencia real.
Dentro de la agenda anual se destacan los siguientes eventos:

Mesas Marinas y Festival de las Conchas y el vino. Este evento
se llevd a cabo en las instalaciones del andador cultural de la
UABC, Campus Punta Morro. Se cont6 con la participacion de
50 alumnos que apoyaron la logistica y organizacion del evento,
asi como en la demostracion de técnicas y uso de producto
marino, asi como el apoyo a cocineros distinguidos de la region
en la elaboracion y preparacion de muestras que se entregaron
al publico asistente.

Durante el evento se contd con la participacidn de 30 alumnos y
2 docentes que tuvieron la posibilidad de participar en los
talleres marinos que se ofertaron por parte de la Secretaria de
Pesca en conjunto con los productores locales de pescado y
_ marisco. Ademas se contd con la participacion de un equipo

o oE I8 DA A S0 0e cimarron que logré calificar en la final del reto culinario,
reeeaera el  Concurso que reunié a las diversas escuelas de gastronomia de
Ensenada y Tijuana.

Muestra del Vino. En este evento se contd con la participacién
de 50 alumnos de los programas de enologia y gastronomia
que recibieron una capacitacién previa por parte de Provino en
temas relacionados al vino mexicano y su servicio. Durante el
evento los alumnos colaboraron junto con los viticultores con la
explicacion del producto y la entrega de muestras al publico
asistente.




CONCURSO

DOMINGO 18 DE AGOSTO, 2024
| }:

ADQUIERE TUS BOLETOS EN: eventbrite
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Concurso de Paellas. Durante este evento se contd con la
participacion de un equipo cimarron de gastronomia que
concursaron con la elaboracion de una paella tradicional y
compitieron contra mas de 80 participantes. El concurso es
parte de la cultura gastronémica regional y destaca la
participacion de profesionales de diferentes lugares del estado
y con una afluencia de mas de 3000 asistentes.

La Bacanal. Durante este evento se contd con la participacion
de 20 alumnos que asistieron a reconocidos chef de diferentes
partes de México en la preparacion y servicio de alimentos de la
celebracion.

InnovaModa. Este evento es parte de la agenda de actividades
de Tijuana Innovadora se conté con la participacion de 16
alumnos de ambos programas educativos que apoyaron en la
logistica, organizacion, atencion y servicio a invitados asi como
el apoyo a cocineros regionales que atienden el area de
alimentos de la celebracion.

Noche de Cofradia. Durante el evento participé6 un equipo
cimarrén de gastronomia y colabord con una vinicola local para
concursar con el maridaje de alimentos locales. La muestra
concurso con mas de 40 equipos formados por vinicolas y
restauranteros de la localidad quienes ademas de concursar
ayudaron a la promocidn del vino mexicano y gastronomia local
entre los asistentes. Ademas participaron dos docentes de la
facultad como parte del panel nacional de jueces evaluadores.
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provine® « RAE

VELADA Velada Cultural. El evento busca celebrar la tradicion mexicana
ULTU del Dia de Muertos y vincularla con la difusiéon del vino
mexicano. En este evento participaron 20 alumnos que
recibieron una capacitacién previa sobre el vino mexicano y su
servicio. Apoyaron en la logistica y realizacion del evento y
colaboraron junto con los viticultores en la explicacion del
producto y entrega de las muestras a los asistentes.

Evento Cine Gourmet, Durante este evento 6 alumnos
apoyaron en la logistica y producciéon de muestras culinarias
que sirvieron para la atencion de evento que tenia como
objetivo la recaudacién en beneficio del Hospital General de
Ensenada.

México International Wine Competition

El Mexico International Wine Competition es una plataforma con visién global que otorga
reconocimiento a la calidad de los vinos nacionales e internacionales mediante una
competencia que garantiza los procesos de evaluacién con un sistema innovador y jueces
especializados con gran trayectoria en el mundo del vino. Asimismo promueve la cultura del
vino y la viticultura con la industria vitivinicola. El concurso de organizd con la participacion de
docentes y alumnos de las licenciaturas de enologia y gastronomia, durante su version 2024 se
contd con el patrocinio de la Organizacion de la Vifia y el Vino y la participacion de un panel
evaluador de 20 jueces expertos de talla internacional de paises como Estados Unidos,
Argentina, Espafia, Italia, Suiza y México. Se recibieron un total de 200 muestras participantes
y se entregaron 71 medallas de las diferentes categorias segun el reglamento oficial de la
convocatoria. Ademas como parte de las actividades se llevé a cabo el Coloquio Internacional
del Vino y actividades culturales con temas relacionados al vino dirigidas a la comunidad
universitaria.
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Accion 6. Sistematizar el proceso de elaboracion y formalizacion de
convenios de vinculacidon que permitan lograr las alianzas estratégicas con
diferentes sectores de la sociedad a nivel nacional e internacional.

Convenios de Vinculacion

Durante el 2024 se lograron formalizar 20 convenios de vinculacidn que ademas de ser
espacios para el desarrollo de practicas profesionales generan la oportunidad de generar
diversos proyectos e interaccién para los alumnos con otras modalidades de aprendizaje.
Cada empresa recibi6 la formacidn al respecto de la formalidad y términos del convenio, asi

como una capacitacion para el uso del sistema SIMA.

NOMBRE DE LA VENCIMIENTO
NO. EMPRESA/ GIRO DE LA EMPRESA LUGAR DE LA
INSTITUCION VIGENCIA
1 El DORADO Restaurante San Felipe, BC| 11/9/2029
2 | VINICOLA EL RETORNO Enologia Ensenada 19/8/2029
3 SHAWII COCINA Restaurante Ensenada 20/8/2029
4 TATANKA Restaurante La Paz, BCS 13/6/2029
5 32 SABORES Restaurante La Paz, BCS 20/6/2029
6 KUMIAI TABITA Restaurante Ensenada 12/1/2029
7 VINAS PASINI Enologia - Viticultura Ensenada 30/11/2028
8 PRIMITIVO Restaurante Ensenada 30/11/2028
9 PARADOR MERCEDES Restaurante Ensenada 30/11/2028
10 | RENTERIA TORTILLERIA Tort'”e(;'; {ni‘?z”"ados Ensenada | 28/06/2028
11 VINAS DEL TIGRE Enologia Ensenada 28 /06/2028
12 MUX KEU|\|1_IS_IE||\\|A,A(\)DL,iNO DE Tortllle:; {no;?Zrlvados Ensenada 28 /06/2028
13 CORNELIO CANTINA Restaurante La Paz, BCS 18/6/2028
14 | CASA PEDRO DOMECQ | Enologia - Viticultura Ensenada 16/2/2028
15 RAW QOYSTER BAR Restaurante Ensenada 16/2/2028
PANADERIA ARTESANAL Panaderia -
16 KOFKEN Resposteria Ensenada 16/2/2028
17 CASA TIJUANA Restaurante Tijuana 16/2/2028
18 CAFE SUTAZA Restaurante Ensenada 16/2/2028
19 COMITE PROVINO Enologia Ensenada 16/2/2028
20 FINITAS REPOSTERIA Reposteria Mexicali 16/02/2028
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Estrategia 4. Fortalecer el programa de emprendimiento
enfocado a fomentar el espiritu emprendedor.

Accion 2. Diseflar e implementar cursos y talleres que brinden al
estudiantado las habilidades y conocimientos necesarios para emprender
con éxito.

Charlas de emprendimiento en las Unidades Punta Morro y Sauzal

Durante el 2024 se llevaron a cabo charlas y talleres con temas selectos para apoyar el
impulso a la cultura emprendedora entre los alumnos de la unidad académica. Las platicas se
llevaron a cabo en las unidades Punta Morro y El Porvenir dentro de los programas educativos
de Licenciatura en Gastronomia y Licenciatura en Enologia y se obtuvo la participacién de 158
alumnos. Se contd con la asesoria de expertos en el drea en diferentes tematicas entre las que
destacan:

Taller de Innovacion Humana, desarrollando soft skills y creatividad para emprender
Platica de fortalecimiento normativo. Tabla nutrimental y tiempo de vida en anaquel
Taller de negociacion en empresas vitivinicolas
Taller de Manejo de conflictos en las empresas
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Feria de emprendedores y participacion en CIMA TANK

Como parte de las actividades de la asignatura de emprendedores de los los programas
educativos de Licenciatura en Gastronomia y Licenciatura en Enologia se llevaron a cabo las
ferias de Emprendimiento internas en donde los alumnos presentan los resultados de los
proyectos y desarrollaron un pitch de propuesta de negocio que fue evaluado por un jurado.
Durante el 2024-1 se contd con la participacion de 13 equipo del programa de Gastronomia de
los cuales un equipo participé en el CIMA TANK en la etapa fase preliminar en Ensenada
logrando calificar en la etapa final en Tijuana, en la categoria de emprendimientos
tradicionales.

Participacion de alumnos de Gastronomia en la Feria de Emprendedores.




Estrategia 5. Fortalecer la colaboracion estratégica con
instituciones académicas internacionales de reconocido prestigio
para promover el intercambio académico y experiencias de
aprendizaje que enriquezcan las perspectivas interculturales.

Accion 2. Incrementar y fortalecer los programas de aprendizaje de
lenguas extranjeras y fomentar la certificacion de competencias
linglisticas para estudiantes y personal académico.

Certificacion en lenguas extranjeras

Como parte de las estrategias para mejorar la visibilidad de la universidad a nivel
internacional se logré la certificacidn IELTS en idioma inglés de 4 profesores de tiempo
completo de la facultad. Dicho reconocimiento es el primer paso para consolidar acciones de
vinculacién y colaboracién con IES en el extranjero.

PTC Nivel IELTS
Alejandra Chavez Marquez C1
Gina Garcia Walther c1
Debora Parra Ayala c1
Guillermo Raul Castillo Sdnchez B2
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Accion 3. Estimular la movilidad estudiantil y académica en instituciones
extranjeras de reconocida calidad, en particular con aquellas clasificadas
en los primeros 500 lugares de los rankings internacionales.

Movilidad Académica

En el transcurso del afio 2024 diversos PTC se vieron beneficiados por la convocatoria de
movilidad académica. Ademas 4 PTC se vieron beneficiados por programas de apoyo externos
para hacer estancias de investigacién o actualizacidn disciplinar en diferentes universidades a
nivel Internacional.

Periodo PTC Tipo d.e Institucion Pais Conv?ca

Estancia toria

Carolina Mata Estancia Universidad Espafia Apoyo
Miranda de Alicante P Externo

Elva Saldafia Actualizacion | Universidad . Apoyo

. . . Espaina

Alvarez Disciplinaria de la Rioja Externo

2024-1 Gina Garcia Actualizacién | Universidad Espafia Apoyo
Walther Disciplinaria de la Rioja P Externo

Guillermo Raul . L. Apoyo
Castillo Sdnchez Estancia UNAM México Externo

Universidad

Andrés Antonio . de . Apoyo

Luna Andrade Estancia Cundinamar Colombia Externo
ca

Gina Garcia . . Estados Movilida

Walther Estancia UC Davis Unidos d UABC
AIeJanc,Ira Chavez Estancia UC Davis Estgdos Movilida

2024-2 Marquez Unidos d UABC
Guillermo Raul Movilidad , . Movilida

Castillo Sdnchez Académica UNAM México d UABC
Carolina Mata . , . Movilida

Miranda Estancia UCoL México d UABC




Debora Parra Estancia UCoL México Movilida

Ayala d UABC
Cynthia De Lira . . Movilida
Garcia Estancia UAQ Meéxico d UABC

Participacion en Cursos de IES Internacionales

Durante el 2024, 7 alumnos y 1 PTC recibieron una beca para participar en el curso hibrido
Leadership and Soft Skills for the Global Workforce ofertado por la San Diego State University.
El curso fue completamente en idioma inglés y tuvo una duracién de dos semanas hibridas y 1
presencial.

Intercambio y movilidad estudiantil

Como parte del desarrollo de las actividades de intercambio y movilidad estudiantil se
encuentra la platicas semestrales en donde se hace difusion de las convocatorias de
movilidad. Asi mismo se da un seguimiento cercano a cada caso a través del responsable de
intercambio y tutores de licenciatura. Los logros del afio 2024 se reflejan de la siguiente
forma:

Movilidad Nacional

Periodo | Matricula Nombre Licenciatura Movilidad

Cesar Ivan Lépez

Verdugo Gastronomia uDG

2024-1 364981

Dyra Yameli Luna

Gastronomia BUAP
Arreola

2024-2 369136

2024-2 366992 Alexa Gonzalez Flores Gastronomia BUAP




so [l

Movilidad Nacional por Practicas Profesionales

Periodo | Matricula Nombre Licenciatura Movilidad
2024-2 | 365008 | JostinSahtAvarado oo nomia La Paz
Banda
2024-2 366353 Irlanda Ivana Aguayo Gastronomia Oaxaca
Cannon
2024-2 366008 Valeria Aguifiaga Nufiez Gastronomia La Paz
2024-2 | 366256 Wendy Yazmin Rico Gastronomia La Paz
Flores
Movilidad Internacional
Periodo | Matricula Nombre Licenciatura Movilidad
2024-1 364899 Fernando Rodriguez Enologia Unlvers!dgd dela
Salcedo Rioja
202-2 369272 Sonia Delfin Espinoza Gastronomia Unlve.r5|dad de
Alicante
2024-2 369501 Isis Sayuri Zapata Gastronomia Universidad de
Corrales Burgos
Movidad Internacional por Practicas Profesionales
Periodo | Matricula Nombre Licenciatura Movilidad
2024-1 | 1278280 |  Maria Denisse Vara Gastronomia | Espafia ANIMAFEST
Federico
2024-1 | 361440 Andrea Gisell Ortiz Gastronomia | Espafia ANIMAFEST
Sarabia
2024-1 363195 Andrea Itzel Flores Gastronomia Espafia ANIMAFEST

Gutiérrez
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2024-1 361639 Mariana Rosas Galarza Gastronomia Espafia ANIMAFEST
2024-1 | 362890 | CNtya ng:gj Murguia | Gastronomia | Espafia ANIMAFEST
2024-1 362901 Reyna Vfg:;a Villela Gastronomia Espafia ANIMAFEST
2024-1 363267 viridiana Mendoza Gastronomia Espafia ANIMAFEST
Galaviz
20242 | 365687 | AriannaPeolaGranados | o omia | Espafia ANIMAFEST
Gallegos
2024-2 366381 | José Luis Ramirez Romay Gastronomia Espafia ANIMAFEST
2024-2 | 366283 | HUBOArturocontreras | onomia | Espafia ANIMAFEST
Gonzalez
20242 | 365029 | FEllaslonathan Cerezo Gastronomia | Espafia ANIMAFEST
Merino
20242 | 366320 | RobertosantiagoVillegas | oG omia | Espafia ANIMAFEST
Martinez
2024-2 365878 Abril Alicia 'Castro Gastronomia Espafia ANIMAFEST
Cornejo
2024-2 361826 Rogelio Flores Munive Gastronomia Espafia ANIMAFEST
2024-2 364981 Cesar Ivan Lopez Gastronomia Espafia ANIMAFEST
Verdugo
20242 | 365776 | vanAlejandrosanchez | nomia | Espafia ANIMAFEST
Orozco
2024-2 357711 Abraham Crespo Duarte Gastronomia Espafia ANIMAFEST
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Estrategia 8. Desarrollar las actividades de extensiéon que
posicionan a la universidad como un agente transformador de
Baja California y la region.

Accion 1. Implementar el Programa UABC en tu Comunidad en sus tres
variantes: brigadas de salud y servicios para atender a sectores sociales
en condicidon de vulnerabilidad; divulgacidén de la ciencia, y promocion de
las artes, la actividad fisica, el deporte y la cultura.

'e -\ i ‘
2 Y
. COSECH}\NDQ w

PROGRAMA
DE ACTIVIDADES 2da feria Recreativa Cosechando Sonrisas

ICA NO.11

.‘smm mmcw T Durante, el mes de noviembre yen coIaborauon con P.r~ovmo
LERI I I T — . se llevé a cabo la 2da Feria Recreativa para nifios y
bt o Sl adolescentes en la comunidad del Porvenir. Dicha feria tuvo

Espaci libre para actividades recresives en moduios de inferscciin

como objetivo el desarrollo de actividades fisicas y
recreativas, asi como la divulgacion de la cultura del vino y
1250130 ke e Coena Do Aporeararmens la promocion de la gastronomia regional. Dentro del evento
il e i i e A S se recibi6 a alumnos de escuelas secundarias y

‘ap.12:00 | Becomendo la vinificackon: el azicar y su
00 | ARon i aroimias y SaboreS |
12:00-12:30 | Taber de Cocina

mw;ﬁ;m‘“ o preparatorias publicas de la comunidad contando con una
o200 $::‘$5:2"”m":""‘m:';ﬁ’§; 1 asistencia de 300 estudiantes de niveles previos.

1200-13:00 | Gincuito Recreative Rally del Ving ay5

001345 Qoesimubries  dgpe bobrpubS kil | g5

Espacia libre para actividades recreatiyas en midulos de interacciin

o= =

wile provine®
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cc IITERNATIONAL Coloquio Internacional del Vino 2024
i Como parte de las actividades de divulgacion de la
e ?relsanfan el : ciencia, el Cuerpo Académico de Enogastronomia y
°°qd‘;‘|°w::32’é‘;f'°"u docentes de la FEG organizaron el coloquio

internacional del vino, el 2 y 3 de noviembre. Dicho
evento académico se desarrollé en formato hibrido
en el marco del Mexico International Wine
Competition, en el cual participaron ocho ponentesy
asistentes.

“INNOVACION Y TECNOLOGIA
PARA LA TRANSFORMACION
DE LA CALIDAD DEL VINO™

2 y 3 de Octubre, 2024.

https://concursodelvino.ens.uabc.mx

Estrategia 9. Impulsar la integracion de la perspectiva de la
sustentabilidad al quehacer de la UABC como un programa de la
agenda institucional acorde a los OD - siendo prioritaria la
atencion del cambio climatico, para favorecer los procesos y
enfoques trans e interdisciplinarios aplicados a la produccion y
el consumo responsable.

Accion 6. En colaboracién con otras dependencias, desarrollar proyectos
de extension y vinculacion para promover acciones de formacion
relacionadas con los ODS, dirigidos a la comunidad universitaria y niveles
educativos previos como a organizaciones de los sectores publico, privado
y social.

Talleres de cocina sustentable

Dentro del marco de actividades organizadas por la Red de Expertos
en Sostenibilidad Universitaria se cred el programa de Talleres de
Cocina Con - Ciencia. Durante el ciclo 2024-2 se ofrecieron en
colaboracién con docentes de la Facultad de Ciencias Marinas 2 talleres
de cocina saludable con productos sustentables. Dichos talleres fueron
presenciales y dirigidos al personal administrativo asi como a la
comunidad universitaria en general.
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Fiestas del Sol

Ademas se particip6 con la junto con la Facultad de Ciencias Marinas con talleres culinarios
ofertados al publico en general para promover el consumo responsable de la totoaba dentro
del marco de las Fiestas del Sol en Mexicali.

Dia mundial de la acuicultura

Y también participd con tres talleres demostrativos dentro del dia mundial de la acuicultura
para promover el consumo responsable de ingredientes sustentables como el atun. Totaba y
ostiones de granja.




Prioridad 5. Gestion y Financiamiento

Estrategia 1. Impulsar la gestion eficiente y una organizacién
agil orientada al desarrollo institucional y al logro de los fines
universitarios.

Accion 1. Promover la contratacidén, la promocion y el seguimiento
contractual del personal administrativo y de servicios para el desarrollo
de tareas asociadas con la gestion oportuna, flexible y transparente

Nuevas contrataciones

Con el propdsito de conservar en buen estado el mantenimiento de la infraestructura de la
facultad y la atencion de sus estudiantes, se realizaron las gestiones para la contratacion de
personal de servicios y administrativo Julian Alonso Herndndez Garcia y Brayan Murillo Avila,
quienes en el pasado mes de septiembre obtuvieron sus basificaciones.

Universidag Auténoma de Baja Caiif,

Ceremonia g ifi
onia de Basificacig
Sindicalizado y de%llgﬁ

Mexicaii,

Baja California, 20 de septiembee de 207




Estrategia 2. Implementar un modelo de gobernanza digital y
de calidad de datos para eficientizar los procesos administrativos
y académicos, potenciando la disponibilidad, funcionalidad,
integridad y seguridad de las fuentes de datos institucionales.

Accion 1. Analizar, actualizar, integrar y socializar los sistemas de
informacién que apoyan los procesos académicos y administrativos para
el cumplimiento de los objetivos y metas institucionales.

Base de datos Indicadores FEG

En la FEG se desarroll6 una base de datos compartida con las diferentes areas de
responsabilidad y coordinaciones en donde semestralmente se captura la informacion de
indicadores asociados a las metas institucionales y de unidad académica; a los compromisos
ante organismos acreditadores, planes de mejora, presupuestacion y de transparencia. La
alimentacién de este documento facilita la comunicacion de resultados y reportes, asi como el
analisis de la informacion.

Estrategia 3. Fortalecer el financiamiento integral de Ia
institucion mediante el incremento de ingresos propios, la
gestion y el ejercicio oportuno y responsable de los recursos,
atendiendo las actividades de fiscalizacion.

Accion 1. Impulsar una iniciativa institucional para incrementar y
diversificar la generacién de ingresos propios de manera transversal e
integral, mediante el desarrollo de estructuras, incentivos y lineamientos
que motiven y coordinen a las dependencias administrativas y unidades
académicas.

Ingresos

Los ingresos estimados para el periodo 2024 otorgados por la Coordinacidn de Presupuestos
se muestran en la siguiente tabla.




Programa Monto estimado

7425 ING LIC ENOLOGIA $315,373.00

7422 CONCURSO VINO $459,953.00

7494 MAESTRIA GASTRO $66,007.00
7334 RE ENSENADA $1,230,218.00

7331 RE VP $632,563.00

7183 BISTRO $144,628.00

7125 CUOTAS INTEGRALES ENOLOGIA $104,205.00
7124 INGRESO ESPECIALIDAD ENOLOGIA $134,512.00
7123 CUOTAS ENOLOGIA $796,865.00

7122 ING DIVERSOS ENOLOGIA $68,658.00
7121 INGR SORTEOS $149,146.00

7109 MAESTRIA GESTION $30,861.00

7104 MOV ESTUDI ENOLOGIA $20,876.00
7118 CUOTAS INSUMOS $1,888,599.00
880 ORDINARIO $2,588,308.00

Aplicacion de recurso

El buen manejo de los recursos ha ayudado a la adquisicion de equipamiento vy
mantenimiento de aulas y laboratorios para poder llevar a cabo las actividades sustantivas. a
los programas educativos de licenciatura y posgrado

En el periodo 2024 para la formacion de académicos se otorgaron apoyos econdmicos por un
monto de 92,504.00 para pago de colegiatura de posgrado a tres docentes de tiempo

completo de la facultad

Nombre del Programa Subcuenta Actividad
docente
5.1.1.5.5.2 Formacién 41115 actualizacién de
Ana Fernanda . . .
, 7123 maestros e investigadores programas educativos de
Ramirez Torres , . .
en el pais licenciatura y posgrado
. . 5.1.1.5.5.2 Formacion 41115 actualizacion de
Gina Garcia . . .
Walther 7123 maestros e investigadores programas educativos de
en el pais licenciatura y posgrado
- 5.1.1.5.5.2 Formacion 41115 actualizacion de
Elva Saldafa . . .
Alvarez 7123 maestros e investigadores programas educativos de
en el pais licenciatura y posgrado
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De igual manera se otorgd apoyo econémico por un monto por $8,820.00 para alumnos
aceptados en la convocatoria XXIX Verano de Investigacion Cientifica del Pacifico 2024
(Programa DELFIN)

Nombre del

. Activi
estudiante ctividad

Programa Subcuenta

41117 Oferta e imparticién de
modalidades y experiencias
de aprendizaje en entornos

reales

Ahisa Ximena 5.2.4.2.1.2 Becas
Martin Del Campo 7125 econdmicas y otras
Estrada ayudas

Infraestructura fisica

Respecto a la infraestructura fisica de la Facultad de Enologia y Gastronomia consiste en
Unidad Ensenada de 3 edificios, 6 aulas moéviles, areas de estacionamiento, un vifiedo, en
Unidad El porvenir cuenta con 2 edificios y area de estacionamiento, la cual se debe equipary
dar mantenimiento a los equipos y edificios.

Programa Subcuenta Concepto Total Cargos
880 1.2.4.6.7.1 Herramientas y Maquinas $170,032.20
Herramientas
880 5.1.2.9.1.1 Herramientas menores $15,955.73
7123 1.2.4.6.7.1 Herramientas y Maquinas $49,537.54
Herramientas
7123 5.1.2.9.1.1 Herramientas menores $21,015.57
Refacciones y accesorios
7123 5.1.2.9.8.7 de herramientas y $7,344.00
maquina
7422 12.4.6.7.1 Herramientas y Maquinas $5,299.20
Herramientas
7425 5.1.2.9.1.1 Herramientas menores $7,623.97
$276,808.16
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En el periodo se adquirié equipo por un monto de $100,516.37 para las unidades Ensenada y

El Porvenir.
Programa Subsubcuenta Concepto Total Cargos
7118 1.2.111.6.‘7.1--Herram|'entas y t(?rnado® :sgcador de $9.266.40
Maquinas Herramientas | pisos portatil con asa,
1.2.4.6.2.1--Maquinariay | Bomba centrifuga de
7123 Equipo Industrial 3 HP $17.261.50
1.2.4.2.9.1--Otro mobiliario
7123 y equipo educacional y Mesa dzi??key de $9,941.40
recreativo '
1.2.4.1.9.1--Otros : .
7123 Mobiliarios y Equipos de Refrlgera?cf: vertical 8 $16,571.52
Administracion
7123 1.2.4,1.6..7.1--Herram|.entas y escalera incline $37,775.55
Maquinas Herramientas
1.2.4.1.9.1--Otros
7123 Mobiliarios y Equipos de Refrigerador Mabe $9,700.00
Administracién
$100,516.37

Para la conservacion de equipos de la facultad se invirtié 276,099.93 para mantenimiento de
refrigeradores, aires acondicionados, horno de conveccidn, rational, estufas, maquinas
espresso, microscopios, equipo de vinificacidn, mantenimiento a unidades de transporte.

Programa Subsubcuenta Concepto Total Cargos

"Instalacidn, reparaciony
880 5.1.3.5.2.1 mantenimiento de mobiliario $19,901.00
y equipo de administracion

"Instalacidn, reparaciony
7118 5.1.3.5.2.1 mantenimiento de mobiliario $148.938.72
y equipo de administracion

Instalacidn, reparaciony
7118 5.1.3.5.7.1 mantenimiento de sistema $64,209.44
refrigeracion

Reparaciéon y mantenimiento

7123 5.1.3.5.5.1 de equipo de transporte

$18,418.89




Instalacién, reparaciony
7425 5.1.3.5.4.1 mantenimiento de equipo e | ¢ 44 609 g
instrumental
médico y de laboratorio
7425 5.1.3.5.5.1 Reparaciony mantenimiento | g3 434 3¢
de equipo de transporte
$276,099.93

Parte fundamental para el desempefio de las labores sustantivas es conservacién las
instalaciones en lo cual se invirtid6 un monto de $1,237,252.24 para la para la conservacién de
los edificios, estacionamientos, y areas comunes, realizando trabajos de pintura, canceleria,

contactos eléctricos, impermeabilizacion,

produccién y mantenimiento del elevador.

reparaciones de muros en

laboratorios de

Programa Subsubcuenta Concepto Total Cargos
880 513511 Conservaa'on de ed|f|C|o§, jardines $1.144,059.04
y unidades deportivas
7123 513511 Conservacion de edificios, jardines $93,193.20

y unidades deportivas

$1,237,252.24




Concurso del vino 2024
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Programa Subcuenta Descripcion Monto
>.1.2.6.1.2, Viaticos, hospedaje
7422,7123.7118 5.1.2.1.5.1 tra'sladcl?s 1€ $329,617.91
5.1.3.7.9.3
Trabajos de imprenta.
glggg% Cobertura fotograficay
7422,7123.7118 5'1'2'1 '5'1 video, importacion de $237,569.10
DI muestras, arrendamiento
5.1.3.3.9.2 e
de mobiliario
Mantenimiento y soporte
7422,7123.7118 5.1.3.3.3.2 para sistema de registroy $67,480.00
evaluacion
$634,667.01

Accion 3. Gestionar recursos procedentes de fondos extraordinarios
nacionales e internacionales para el desarrollo de las capacidades
académicas, la infraestructura educativa y las funciones sustantivas de la

institucion.

Fondos extraordinarios

Los recursos extraordinarios a los que tuvo acceso la facultad de Enologia y Gastronomia
provienen principalmente de la fuente Programa para el Desarrollo Profesional Docente
(PRODEP), convocatoria de Movilidad Académica y gestiones directas con el Sr. Rector de la

cuales se destacan las suguientes:

sumergible para
carcamo el Porvenir

ia y Equipo Industrial

Descripcion Subcuenta Monto
Suministro e
instalacion de 1.2.4.6.2.1--Maquinar $195,685.20
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Cuarto frio incluye
condensadoras
laboratorio de

produccion.,

1.2.4.6.4.1--Sistemas
de Aire
Acondicionado,
Calefacciony de
Refrigeracién

$1,209,876.52

Encarpetamiento de
entrada principal

5.1.3.5.1.1
Conservacion de
edificios, jardines y
unidades deportivas

$680,500.00

Honorarios servicios
profesionales personal
de apoyo en diferentes

areas

5.1.3.3.9.1 Otros
servicios
profesionales,
cientificos y técnicos

$2,233,501.11

J
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Sorteos UABC

Con recurso de Sorteos 91 y parte del 92 se adquirio equipamiento para los laboratorios y
aulas por un monto de $138,243.84.

Descripcién Subcuenta Monto

Medidor de actividad de agua
comida pan maiz hfbte modelo 1.2.4.3.2.1--Instrumental

. . 14,870.04
wa 160 a marca hfbte para médico y de laboratorio $14.870.0
laboratorio de bioquimica,
2 Pantallas 75 QLED 4K Marca .
Hisense para la unidad San 1.2.4.2.1 .1--E'qu.|pos y $27,686.88
. aparatos audiovisuales
Felipe
PANTALLA 75 QLED 4K TV .
Marca Hisense Laboratorio de 1.2.4.2.1 .1--E.qu.|pos y $14,034.60
- aparatos audiovisuales
Servicios
Mesa de metal para picnic 1.2.4.2.9.1--Otro mobiliario y
para la explanada El Porveniry equipo educacional y $47,817.00
Sauzal recreativo

Gabinete delgado para
almacenamiento para 1:2.4.1.1.1--Muebles de $20,196.00

Laboratorio de produccion - oficina y estanteria
Receptor inalambrico dual
incluye micré6fono para sala de
usos multiples el Porvenir

1.2.4.2.1.1--Equipos y

o $13,639.32
aparatos audiovisuales




Movilidad académica

Monto

Docente . Fecha movilidad Destino
autorizado
Gina Garcia Walter $47,430.00 01 al 8 nov Universidad Davis/USA
Alejandra Chavez $46,417.50 18 al 31 Agosto Universidad Davis/USA

Carolina Mata Miranda | $25,470.00 27 Oct AL 10 Nov Universidad de Colima
Cristina Dominguez

$25,570.00 | 11 al 17 de Agosto UNAM Unidad Led6n
Castro
Debora Parra Ayala $25,470.00 27 oct al 10 nov Universidad de Colima
GU|IIerm9 Raul Castillo $21.621.00 9al 15 de nov José Luis Agl{lr.re Noyola cd
Sanchez México

Cynthia de Lira Garcia | $28,430.00 7 al 19 de octu Universidad de Colima




Estrategia 5. Fortalecer entre la comunidad universitaria la
transparencia y la rendicion de cuentas, para una gestion
eficiente y al servicio de la comunidad universitaria y de la
sociedad.

Accion 5. Impulsar mecanismos de transparencia y rendicion de cuentas
por parte de las autoridades universitarias.

Reportes de Transparencia

En apego a las politicas de transparencias institucionales, la Facultad elabora reportes
trimestrales con seguimiento de la Unidad de Transparencia y acceso a la informacion publica
de la UABC, de igual manera la rendicion de informes anuales de gestién por parte de las
autoridades universitarias en apego al Articulo 148 fraccion XII del Estatuto General de la
UABC.




Agradecimiento especial

Mi mads sincero agradecimiento a todas aquellas personas que sumaron
esfuerzos: alumnos, docentes, directivos, personal administrativo y de servicios,
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impulsando el desarrollo nuestra facultad con Compromiso y Pasion.
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	Planes de mejora de licenciatura 
	Visita de seguimiento 



	Prioridad 2: Investigación e innovación  
	Estrategia 1: Fortalecer la habilitación de la comunidad académica y estudiantil en actividades de investigación para incentivar la generación y aplicación de conocimiento. 
	Acción 3: Incentivar la participación de la comunidad estudiantil de licenciatura en modalidades de aprendizaje orientadas a la investigación y en otras actividades 
	Foro de Investigación Estudiantil y Docente 
	Verano de investigación DELFIN  
	Formación de recursos humanos 


	 
	Estrategia 2: Fortalecer los vínculos entre la actividad editorial y la labor académica para ampliar el número de productos de investigación publicados. 
	Acción 1: Promover la publicación de productos de investigación y trabajos académicos a través de una iniciativa editorial acorde con las dinámicas actuales de difusión y divulgación del conocimiento y cultural. 
	Curso de análisis bibliométrico  

	Acción 3: Promover la publicación de productos de investigación y trabajos académicos a través de una iniciativa editorial acorde con las dinámicas actuales de difusión y divulgación del conocimiento y cultural. 
	Coloquio de trabajos terminales de posgrado  
	 
	6to Seminario Internacional de Gastronomía  
	 
	Productos académicos y de investigación  
	 
	Participación en congresos y conferencias en eventos nacionales e internacionales  


	Estrategia 3. Fortalecer el desarrollo de proyectos de investigación con financiamiento externo, promoviendo la incorporación de grupos interdisciplinarios. 
	Acción 3. Reforzar la investigación interdisciplinaria en la universidad, a través de la participación de las academias y las unidades académicas que en ellas intervengan. 
	Participación en proyectos de investigación  



	 
	Prioridad 3. Bienestar de la Comunidad Universitaria 
	Estrategia 2. Promover actividades que respondan a las necesidades de la comunidad universitaria asociadas a su bienestar físico, mental y atención educativa. 
	Acción 1: Impulsar programas, apoyos y becas para fomentar la salud mental en la comunidad universitaria (inteligencia emocional, habilidades socioemocionales, prevención de crisis, protocolos de atención y canalización).  
	Capacitación en curso de primeros auxilios para la salud mental 

	Acción 2: Consolidar el sistema institucional de tutorías de licenciatura y posgrado. 
	Tutorías 

	Acción 4: Fortalecer la atención en orientación educativa y psicológica del estudiantado con instrumentos y materiales de apoyo: orientación vocacional, técnicas de estudio y administración del tiempo. 
	Orientación Educativa y Psicopedagógico FEG 


	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	Estrategia 3. Impulsar el desarrollo personal y profesional del personal académico, administrativo y de servicios a partir de la formación y mejora razonada de las condiciones laborales que contribuyan a su bienestar integral.  
	Acción 3: Impulsar la participación del personal académico, administrativo y de servicios en actividades universitarias institucionales, culturales, deportivas y demás espacios de convivencia que promuevan la identidad y pertenencia universitarias. 
	Eventos deportivos y bienestar docentes 



	Prioridad 4. Desarrollo regional e internacionalización 
	Estrategia 1. Fortalecer la vinculación con organizaciones que apoyen el desarrollo de experiencias de aprendizaje en escenarios reales, que permitan al estudiantado aplicar y complementar habilidades y competencias adquiridas en su formación, y que además faciliten su empleabilidad y fomenten su capacidad de emprendimiento. 
	Acción 2. Asegurar la participación de estudiantes en programas de prácticas profesionales que promuevan el aprendizaje participativo para el desarrollo de competencias laborales. 
	Empleabilidad 

	Acción 3. Formalizar y promover el aprendizaje basado en proyectos en programas de licenciatura y posgrado con experiencia en escenarios reales. 
	Proyectos de Vinculación con Valor en Créditos 
	 


	Estrategia 2. Generar proyectos y programas que respondan a las necesidades y demandas del entorno, promuevan el desarrollo económico, social y cultural de la región y del país. 
	Acción 1. Fortalecer las alianzas estratégicas con empresas e instituciones nacionales e internacionales para consolidar la formación de profesionistas comprometidos con la sociedad y el ambiente. 
	Eventos enológicos y culinarios de la región 
	 
	México International Wine Competition 

	Acción 6. Sistematizar el proceso de elaboración y formalización de convenios de vinculación que permitan lograr las alianzas estratégicas con diferentes sectores de la sociedad a nivel nacional e internacional. 
	Convenios de Vinculación 


	 
	Estrategia 4. Fortalecer el programa de emprendimiento enfocado a fomentar el espíritu emprendedor. 
	Acción 2. Diseñar e implementar cursos y talleres que brinden al estudiantado las habilidades y conocimientos necesarios para emprender con éxito. 
	Charlas de emprendimiento en las Unidades Punta Morro y Sauzal 
	Feria de emprendedores y participación en CIMA TANK 


	Estrategia 5. Fortalecer la colaboración estratégica con instituciones académicas internacionales de reconocido prestigio para promover el intercambio académico y experiencias de aprendizaje que enriquezcan las perspectivas interculturales. 
	Acción 2. Incrementar y fortalecer los programas de aprendizaje de lenguas extranjeras y fomentar la certificación de competencias lingüísticas para estudiantes y personal académico. 
	Certificación en lenguas extranjeras 

	Acción 3. Estimular la movilidad estudiantil y académica en instituciones extranjeras de reconocida calidad, en particular con aquellas clasificadas en los primeros 500 lugares de los rankings internacionales. 
	Movilidad Académica 
	 
	Participación en Cursos de IES Internacionales 
	 
	Intercambio y movilidad estudiantil 


	Estrategia 8. Desarrollar las actividades de extensión que posicionan a la universidad como un agente transformador de Baja California y la región. 
	Acción 1. Implementar el Programa UABC en tu Comunidad en sus tres variantes: brigadas de salud y servicios para atender a sectores sociales en condición de vulnerabilidad; divulgación de la ciencia, y promoción de las artes, la actividad física, el deporte y la cultura. 
	 
	2da feria Recreativa Cosechando Sonrisas 
	 
	Coloquio Internacional del Vino 2024  


	Estrategia 9. Impulsar la integración de la perspectiva de la sustentabilidad al quehacer de la UABC como un programa de la agenda institucional acorde a los OD - siendo prioritaria la atención del cambio climático, para favorecer los procesos y enfoques trans e interdisciplinarios aplicados a la producción y el consumo responsable. 
	Acción 6. En colaboración con otras dependencias, desarrollar proyectos de extensión y vinculación para promover acciones de formación relacionadas con los ODS, dirigidos a la comunidad universitaria y niveles educativos previos como a organizaciones de los sectores público, privado y social. 
	Talleres de cocina sustentable 
	Fiestas del Sol 
	 
	Día mundial de la acuicultura 

	   


	Prioridad 5. Gestión y Financiamiento 
	Estrategia 1. Impulsar la gestión eficiente y una organización ágil orientada al desarrollo institucional y al logro de los fines universitarios. 
	Acción 1. Promover la contratación, la promoción y el seguimiento contractual del personal administrativo y de servicios para el desarrollo de tareas asociadas con la gestión oportuna, flexible y transparente 
	Nuevas contrataciones 


	Estrategia 2. Implementar un modelo de gobernanza digital y de calidad de datos para eficientizar los procesos administrativos y académicos, potenciando la disponibilidad, funcionalidad, integridad y seguridad de las fuentes de datos institucionales. 
	Acción 1. Analizar, actualizar, integrar y socializar los sistemas de información que apoyan los procesos académicos y administrativos para el cumplimiento de los objetivos y metas institucionales. 
	Base de datos Indicadores FEG 


	Estrategia 3. Fortalecer el financiamiento integral de la institución mediante el incremento de ingresos propios, la gestión y el ejercicio oportuno y responsable de los recursos, atendiendo las actividades de fiscalización. 
	Acción 1. Impulsar una iniciativa institucional para incrementar y diversificar la generación de ingresos propios de manera transversal e integral, mediante el desarrollo de estructuras, incentivos y lineamientos que motiven y coordinen a las dependencias administrativas y unidades académicas. 
	Ingresos 
	 
	Aplicación de recurso 
	Infraestructura física 
	 Concurso del vino 2024 

	 
	Acción 3. Gestionar recursos procedentes de fondos extraordinarios nacionales e internacionales para el desarrollo de las capacidades académicas, la infraestructura educativa y las funciones sustantivas de la institución. 
	Fondos extraordinarios 
	Sorteos UABC 
	Movilidad académica 


	Estrategia 5. Fortalecer entre la comunidad universitaria la transparencia y la rendición de cuentas, para una gestión eficiente y al servicio de la comunidad universitaria y de la sociedad. 
	Acción 5. Impulsar mecanismos de transparencia y rendición de cuentas por parte de las autoridades universitarias. 
	Reportes de Transparencia 




