Grupo 220
Barbera
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Facultad de Enologia y Gastronomia

Horarios de Clase 2025-1
Licenciatura en Enologia

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

8am.-9am.

Quimica Organica
Ana Lilia

Biologia Celular
Leobardo Pérez

Quimica Organica
Ana Lilia

Biologia Celular
Leobardo Pérez

Edafologia y clima
Cristina Dominguez

9 am.-10 a.m.

Quimica Organica
Ana Lilia

Biologia celular
Leobardo Pérez

Quimica Organica
Ana Lilia

Biologia Celular
Leobardo Pérez

Edafologia y clima
Cristina Dominguez

10 a.m. — 11 a.m.

Administracion de
Empresas
Vitivinicolas
Andrés Luna

Inglés para
empresas
vitivinicolas
Estefani Navarro

Estadistica
Guillermo Castillo

Inglés para
empresas
vitivinicolas
Estefani Navarro

Administraciéon de
Empresas Vitivinicolas
Andrés Luna

11 a.m. - 12 p.m.

Administracion de

Inglés para

Estadistica

Inglés para

Administracion de

Empresas empresas Guillermo Castillo empresas Empresas Vitivinicolas
Vitivinicolas vitivinicolas vitivinicolas Andrés Luna
Andrés Luna Estefani Navarro Estefani Navarro
12 p.m. - 1 p.m. | Edafologia y clima Estadistica Fisica Fisica
Cristina Guillermo Castillo Karen Perazza Karen Perazza
Dominguez
1p.m.-2p.m. Edafologia y clima Estadistica Fisica Fisica
Cristina Guillermo Castillo Karen Perazza Karen Perazza
Dominguez
2 p.m. — 3 p.m.

3 p.m.—4 p.m.
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Grupo 440
Nebbiolo
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
8am.-9am. Quimica Técnicas de Quimica Enoldgica Control, Compras e
Enologica Vinificacion Alejandra Chavez Inventarios
Alejandra Chavez Vidal Pérez Andrés Luna
9 a.m. - 10 a.m. Quimica Técnicas de Quimica Enolégica Control, Compras e
Enolégica Vinificacion Alejandra Chavez Inventarios
Alejandra Chavez Vidal Pérez Andrés Luna
10 a.m. — 11 a.m. Seguridad e Técnicas de Seguridad e Higiene | Tecnologias de Riego Fitopatologia
Higiene Vinificacion Ana Lilia Chavez Eduardo Kruger José Irving Monjaras
Ana Lilia Chavez Vidal Pérez
11 a.m. - 12 p.m. Seguridad e Técnicas de Seguridad e Higiene | Tecnologias de Riego Fitopatologia
Higiene Vinificacion Ana Lilia Chavez Eduardo Kruger José Irving Monjaras
Ana Lilia Chéavez Vidal Pérez

Control, Compras
e Inventarios
Andrés Luna

Tecnologias de Riego

Eduardo Kruger

Fitopatologia
José Irving Monjaras

Control, Compras
e Inventarios
Andrés Luna

Tecnologias de Riego

Eduardo Kruger

Fitopatologia
José Irving Monjaras

Sociedad y Equidad

de Género
Vacante

Sociedad y Equidad de
Género
Vacante

12 p.m. - 1 p.m.
1p.m.-2p.m.
2 p.m. — 3 p.m.

Sociedad y Equidad

de Género
Vacante

3 p.m.—4 p.m.




Universidad Autonoma de Baja California
Facultad de Enologia y Gastronomia

Horarios de Clase 2025-1

Licenciatura en Enologia

Grupo 660 Merlot
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
8am.-9am. Genética de la Vid Legislacion Genética de la Vid Legislacion Analisis Sensorial del

Vino
Tomiko Alvarez

Guillermo Castillo Carolina Rubio Guillermo Carolina Rubio Vino
Castillo Ana Lilia Chavez
9 a.m. - 10 a.m. Genética de la Vid Legislaciéon Genética de la Vid Legislaciéon Analisis Sensorial del
Guillermo Castillo Carolina Rubio Guillermo Carolina Rubio Vino
Castillo Ana Lilia Chavez
10 a.m. — 11 a.m. Proteccion del Control Total de Proteccion del Tecnologias de Riego Analisis Sensorial del
Viiiedo la Calidad Viiiedo Kruger Vino
Irving Monjaras Gricelda Lopez Irving Monjaras Ana Lilia Chavez
11 a.m. - 12 p.m. Proteccion del Control Total de Proteccion del Tecnologias de Riego Analisis Sensorial del
Viiiedo la Calidad Viiiedo Kruger Vino
Irving Monjaras Gricelda Lopez Irving Monjaras Ana Lilia Chavez
12 p.m. - 1 p.m. Inocuidad Tecnologias de Control Total de Comercializacion del Inocuidad Alimentaria
Alimentaria Riego la Calidad Vino Alejandra Chavez
Alejandra Chavez Kruger Gricelda Lopez Tomiko Alvarez
1p.m.-2p.m. Inocuidad Tecnologias de Control Total de Comercializacion del Inocuidad Alimentaria
Alimentaria Riego la Calidad Vino Alejandra Chavez
Alejandra Chavez Kruger Gricelda Lopez Tomiko Alvarez
2 p.m. -3 p.m. Comercializacion del
Vino
Tomiko Alvarez
3 p.m. —4 p.m. Comercializacion del




Grupo 880 Syrah
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Horarios de Clase 2025-1
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HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
8am.-9am. Practicas Enologicas Produccion Ecoldgica e
Integradas Integrada en Vifiedos
Gricelda Lopez Cristina Dominguez
9 a.m. - 10 a.m. | Practicas Enolégicas Produccion Ecologica e Formulacion de Formulacion de
Integradas Integrada en Viiiedos Proyectos de Inversion Proyectos de Inversion
Gricelda Lépez Cristina Dominguez Alfredo Barrera Alfredo Barrera

10 a.m. — 11 Practicas Enoldgicas Produccion Ecolégica e Formulacion de Formulacion de
a.m. Integradas Integrada en Vifiedos Proyectos de Inversion Proyectos de Inversion
Gricelda Lopez Cristina Dominguez Pendiente Pendiente
11 a.m. - 12 Practicas Enolégicas Produccion Ecolégica e Servicio del Vino Servicio del Vino
p-m. Integradas Integrada en Viiiedos Adrian Garcia Adrian Garcia
Gricelda Lopez Cristina Dominguez
12 p.m. -1 Practicas Enologicas Produccion Ecoldgica e Servicio del Vino Servicio del Vino
p-m. Integradas Integrada en Viiedos Adrian Garcia Adrian Garcia
Gricelda Lopez Cristina Dominguez
1p.m.-2p.m. Habilidades Habilidades Gerenciales | Materiales Auxiliares Materiales Auxiliares
Gerenciales Patricia Paez Enologicos Enologicos
Patricia Paez Vidal Pérez Vidal Pérez

2 p.m. — 3 p.m.

Habilidades
Gerenciales
Patricia Paez

Habilidades Gerenciales
Patricia Paez

Materiales Auxiliares
Enolégicos
Vidal Pérez

Materiales Auxiliares
Enolégicos
Vidal Pérez

3 p.m.—4 p.m.

Provectos de Vinculacion con Valor en Créditos (PVVC)




